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DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects  you  from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring
you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind tiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird Ihre Kiiche
prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
lhnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backofen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
1SO 9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Linder, was durch die
ldentifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der
Qualitiit unserer Backdfen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen
der technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerdte, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieflich fiir den
hduslichen Gebrauch vorbestimmt.

RU

YBANAEMBIH IIOKYIIATEJIb,

bnazooapum Bac 3a npuobpemenue naweti mexnuxu.

Mp1 yeepenwl, umo Bbwi coenanu npasuivbhbiil b100p.
Hannvtii npodykm, y0061emeopsiowuil CamblM GblCOKUM
MmpebosanuaM U OMBEeUarowull MUpOSbIM CMAHOAPMAM,
nozeonum Bawm nezko eonnomums éce Bawwu KynunapHoie
CHOCOOHOCMU, A €20 COBPEeMEHHbI 8UO0, pa3pabOmMAaHHbII
AYYWUMY  e8PONeiCKUMYU  Ou3aHepamu,  8elUKOAENHO
YKpacum Bawy xyxuio.

Ilpocum Bac eHumamenvbHo npouumamsv UHCMPYKYUO NO
00CIYIHCUBAHUIO U DKCHIyamayuu 00 NycKa YCmpoucmed.
Cobnrwodenue  cooepoicawuxcsi 6 Hell  pPeKoMeHOayul
sawumum Bac om 603modcHbIX HenpusmHOCmen npu
HenpasuibHoU SKCHIyamayui 0yxoe020 wKkaga, a maxaice
noseonum Bam ymenvuiums pacxoo snekmposunepeuu. Eciu
IKCNIyamayus 0yxo8020 wkagpa dyoem coomeemcmeosany
Hacmosiyew UHCMPYKYuu, Haw 0yxoeou wxagh Oydem
paodosams Bac doneoe epems.

Hawu Oyxosvie wikagvl nOIHOCMbIO COOMEEMCMEYIOM
OCHOGHBLIM — mMpeboBaHUsIM — OE30NACHOCIU, — 2USUEHbL U
3aWUmsl - OKpydcaouett.  cpeobvl, CO2NACHO OUPEKMUBAM
Esponeiickozo Corosa, ymo NOOMBEPHCOEHO
cepmuguxkamamuy  DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
COOMBEMCMEUU ¢ HACMOSUWUMU HOPMAMU, OelCMEYIOUUMU
Ha meppumopuu Eeponeticko2o coobwecmsa, a makoice

NOJHOCMbIO omeeuaiom ecem mpehoanusm
Toccmanoapma Poccuu u cmandapmos Opyeux Ccmpau
CHT, umo noomeepacoaemcst cepmugpuxamamu
COOMBEMCmeLUs.

C mbicavio 0 OanvHeliueM NOBbIUEHUU MEeXHUYeCKUx u
IKCHIYAMAYUOHHBIX ~ XAPAKMEPUCMUK — HAWUX — ObIMOGHIX
npubopos mvl ocmagisem 3a coOol Npaeo HaA GHeceHue
UBMEHeHUll 6 OU3AlH U YCMPOUCMEO, GIUSIOWUX TOJLKO
NONONCUMETbHO  HA — NompeOumenvcKue Kavecmea U
ceolicmea npooyKma.

Kenaem Bam a¢phexmuenoco noavzosanus  0yxoevbim
wxkagpom Haweti pupmul.

Veaorcarowuii Bac

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

HUngpopmupyem, umo  Hawu
nacmosiyer  Mncmpyxkyuu,
odomauine20 nonbL306aHUSL.

npubopul,  AGIAIOUWUEC
npeoHasHaueHvl  UCKTIOYUMENbHO

npeomemom
ona
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statutory safety
requirements.

Inappropriate use can, however, lead to personal
injury and damage to property.

Please read this instruction carefully before using
the appliance for the first time, to avoid the risk of
accidents and damage of the appliance. The
instruction contains important notes about
installation, safety, use and maintenance of the
appliance.

The manufacturer cannot be held liable for
damage caused by non-compliance of this
instruction.

Keep this instruction in a safe place. Pass it on to
any future owner of the appliance.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Geréat entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen.

Ein unsachgeméBer Gebrauch kann jedoch zu
Schéden an Personen und Sachen fihren.

Lesen Sie  bitte diese Gebrauchs- und
Montageanweisung aufmerksam durch, bevor Sie
das Gerét in Betrieb nehmen. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir den Einbau, die Sicherheit, den
Gebrauch und die Wartung. Dadurch schiitzen Sie
sich und vermeiden Schaden am Gerat.

Der Hersteller kann keine Verantwortung fir die
Schaden  Ubernehmen,  die  infolge  von
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise und
Warnungen verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und
Montageanweisung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter.

RU
TEXHUKA BE3OIMNACHOCTHU
HanHbili  npubop  coomeemcmeyHm — 6cem

Oelicmeytouwum Hopmam 6ezornacHocmu.

HenpasunbHoe  ucnonb3osaHue  npubopa U
HecobroOeHue  OaHoU  UHCMPYKuuu  Mo2ym
npusecmu K ywepbyb Kak yesioee4ecKkoMy mas u K
MamepuarbHOMY.

lMoxanytcma, eHUMameribHO rpoYymume OaHHYH
UHCMPYKYUK 10 3Kcryamayuu U  MOHMaxy
neped ycmaHOBKoU U UcCrofib3ogaHuem OaHHO20
ycmpoticmsa. OHa codepxxum BaXKHYIO
UHghopmauyuro, Kacarouwyrocsi ycmaHOo8KuU,
b6e3onacHocmu, uUcrnosib308aHusi U obcnyxusaHuUst
OaHHoU mexHUKuU. Takum obpa3zom Bbi 3awumume
cebsi om B803MOXHbIX mpasm U rnpedoxpaHume
€c80€ ycmpolicmeo 0m 803MOXXHbIX 108pPeX0eHUU.

lNpoussodumerb He mMoxem Hecmu
0meemcmeeHHOCMb 3a [108PEXOEHUSs, KOmopbie
B803HUKIU us-3a HecobrodeHusi 0aHHoU
UHCMpYKUUU.

lMoxanyticma, coxpaHume 3my UHCMPYKYU U
nepedalime eé, 8 cry4yae nepedadyu ycmpolcmea
Opyaomy fuyy.
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TECHNICAL SAFETY

Installation of this appliance must be
performed only by a licensed specialist The
installer is responsible for connecting the
appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety
recommendations.

Check the appliance for visible signs of
damage before using it. If the appliance
has been damaged in transport, do not
connect it. Never use a damaged
appliance! It could be dangerous!

Repairs should be performed by a licensed
technician only. Improper repair may result
in considerable danger to you and others. If
your appliance needs repair, contact a
Service Centre or your dealer.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Electrical leads and cables must not be
touching the appliance.

The appliance should be connected to the
mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse. Never use
multiple plug adapters or extension leads to
connect appliance to the mains electricity

supply.

The power supply of the appliance should
be turned off before repair or clean.

This appliance must not be used in a non-
stationary location (for example on a ship).

Attention! To avoid the possibility of electric
shock, the appliance should be powered
down before replacing the lamp.
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TECHNISCHE SICHERHEIT

Das Gerat darf nur von einer qualifizierten
Fachperson eingebaut und angeschlossen
werden.

Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare
Schaden. Beschadigungen der Technik
kénnen lhre Sicherheit gefahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Gerat in
Betrieb.

Reparaturen  darfen  nur von  einer
qualifizierten  Fachperson  durchgefihrt
werden. Bei einer nicht fachgerechten

Reparatur bringen Sie sich oder andere in
Gefahr. Wenn lhr Gerat eine Reparatur
bendtigt, wenden Sie sich bitte an unseren
Service.

Wenn das Netzkabel defekt ist, muss es
durch einen Servicefachmann ersetzt
werden.

Elektrische Leitungen durfen das Gerat
nicht berthren.

Das Gerét soll mit Hilfe eines zugelassenen
Schutzschalters oder Sicherung an die
Stromversorgung angeschlossen werden.
Verwenden Sie niemals mehrere
Steckdosenadapter oder Verlangerungs-
kabel um das Gerat an das Stromnetz
anzuschlieBBen.

Die Stromversorgung des Geréates soll vor
der Reparatur oder Reinigung
ausgeschaltet werden.

Dieses Gerét darf nicht an nichtstationéren
Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) installiert
werden.

Achtung! Vor dem Auswechseln der
Lampe schalten Sie das Gerat ab, um
einen mdoglichen elektrischen Schlag zu
vermeiden.

RU

TEXHUYECKASA BE3OINACHOCTb

MogknovyeHne K ycTaHOBKa YCTpOMCTBaA
OOJDKHO ObITb BbINOSIHEHO
KBanMpuunMpoBaHHbIM CreumnanmcToM.

lMpoBepbTe  YCTPOUCTBO Ha  npegmeT
BUOUMbIX NoBpEXOEHWUMN. Takne
NoBpeXaeHUs MOryT npeactaBnATb Yrposy
Bawen  ©6e3onacHocTw. Hukorma  He
nogkroyanTe NoBpexgeHHoe yCTponcTBo!

PeMoHT yCTponcTea DOIKeH
OCYLLEeCTBNATbCSA TONbKO
KBanMpuunupoBaHHbIM crneumanmcToMm.
HekBanuuunMpoBaHHbIA  PEMOHT  MOXeET
npeactaesndaTb onacHocte Bam n Bawemy
OKpyXeHuto. [pn HeobxoanMoCTN peMoHTa
obpaTtnTech B Hally CEPBUCHYIO CIyXOyto.

Y6eoutecb, YTO LWHYpP NUTaHWs He
noespexaeH. Bo wusbexaHun onacTHOCTM
noBpexaeHus, HencnpaBHbIN LHYP
nuTaHus OOIMKEH ObITb 3aMeHeH
npousBoauTenem, ero areHToM no cepeBucy
WUNN  aHanorMyHbiM KBanNMMUUMPOBAHHbLIM

nepcoHanom.
OnekTpuyeckne npoBoda He  AOSKHb
KacaTbCs YCTpOKMCTBa.

Annapart OOJDKEH NnoAcoeauHATLCA
HenocpeACTBEHHO K aneKTpoceTy,
MMEILWEN paspellEHHbIN K MPUMEHEHNIO
cneymnanbHbIn aBTOMaTU4YECKUI

BblkMoyaTenb. M3 coobpaxenHun 6Geso-
MacHOCTU He MOAKMYanTe YCTPOUCTBO K
TPOVIHUKY UMW YANUHUTENIO.

lMuTaHne  ycTponctBa  AOMKHO  BbITb
BbIKMIOYEHO Mepes €ero PemMOHTOM UMK
YNCTKOMN.

[daHHOoe yCcTpoMCTBO He MoxeT ObiTb
YyCTaHOBIIEHHO B HecTaunoHapHbIX
NOABWXHBIX MNOMELLEeHUsX (Hanpumep, Ha
6opTy cyaos).

BHumaHune! OTknoumTe YyCTPOWCTBO
OT Q3NEeKTPOonuUTaHMsA nepea 3amMeHou
namnbl, YTO6bI n3bexaTtb yaapa TOKOM.
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TERMS OF USE

This appliance is intended for use in
domestic households and it is not intended
for outdoor use.

Danger of burning. During use, the
appliance interior surface becomes hot
enough to cause burns. There is danger to
burn yourself on the heating elements,
appliance interior, cooked food, appliance
accessories or hot steam. Wear oven
gloves while placing food in the appliance
or removing it and while adjusting the
appliance shelves etc.

Never store the flammable materials in the
appliance.

Take care while putting cooking containers
into the appliance or removing them. Do
not spill the contents.

Take care by opening the appliance door
while cooking. Hot air and steam can
escape rapidly.

Take care while cooking dishes that contain
alcohol. The alcohol may evaporate due to
the high temperatures and its vapour can
catch fire if it comes into contact with a hot
part of the appliance.

Frozen foods such as pizzas should be
cooked on the wire grill. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the
great variation in temperatures.

The appliance door must be closed during
cooking.

Do not place an aluminium foil or any trays
on the appliance bottom. The aluminium foil
blocks the heat, which may cause a
damage to the surfaces and cause the bad
cooking results.

Fruit juices can leave stains, which will
become indelible from the surfaces of the
appliance. Use the deep pan while cooking
of very moist cakes.

Do not put bakeware on the opened door of
the appliance.

If a cooking time is not entered, the
appliance will shut itself off after a while.

Plastic dishes which are not heat- and
steam resistant melt at high temperatures
and can damage the appliance.


https://help.instagram.com/478745558852511
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN

Dieses Gerat ist nur fir den privaten
Haushalt und das hé&usliche Umfeld
bestimmt.

Verbrennungsgefahr. Das Gerat wird im
Betrieb hei3. Sie kdénnen sich an den
Heizkérpern, dem Garraum, dem Gargut,
dem Zubehdér und dem heiBen Dampf
verbrennen. Ziehen Sie die
Topfhandschuhe beim Einschieben oder
Herausnehmen von dem heiBen Gargut
sowie bei Arbeiten im heiBen Garraum an.

Stellen Sie niemals entflammbare
Materialien in das Geréat.

Achten Sie beim Einschieben und
Entnehmen von Garbehéaltern darauf, dass
der Inhalt nicht Gberschwappt wird.

Achten Sie beim Offnen der Tir darauf,
dass die HeiBluft und der Dampf schnell
verdunsten kdénnen.

Wenn far die Zubereitung von
Lebensmitteln alkoholische Getranke
verwendet werden, dann beachten Sie,
dass der Alkohol bei hohen Temperaturen
verdampft. Dieser Dampf kann sich an den
heiBen Heizkbérpern entziinden.
Tiefkihlkost wie Pizza soll auf dem Girill
gegart werden. Wenn daflir das Backblech
benutzt wird, dann kann es sich bei gro3en
Temperaturunterschieden verformen.

Wahrend das Gerét in Betrieb ist, soll die
Tar geschlossen bleiben.

Legen Sie keine Aluminiumfolie und stellen
Sie keine Pfannen, Tépfe usw. direkt auf
den Garraumboden, da die Oberflache
beschadigt werden kann.

Fruchtséfte kénnen die Flecken
hinterlassen, die sich von der Oberflache
nicht mehr beseitigen lassen. Wenn Sie
sehr feuchte Gerichte zubereiten,
verwenden Sie daflr die tiefen Gefal3e.
Stellen Sie kein Geschirr auf die gebffnete
Tir des Gerétes.

Wenn keine Kochzeit angegeben wird,
schaltet sich das Gerat nach einer Weile
selbst aus.

Nicht gerattaugliches Kunststoffgeschirr
schmilzt bei hohen Temperaturen und kann
das Gerat beschadigen oder das Brennen
verursachen.

RU

NMPABUNA SKCIIJTYATALUUN
JaHHoe  yCTPOWCTBO  MpedHasHa4eHo
NCKMIOYNTENBHO Ans AOMalLLHero
MCNOnNb30BaHUS.

OnacHocTb noxapa! [Mpu akcnnyaTauuu
YCTPOMCTBO HarpeBaeTcd. Bbl  MoxeTe
o6xeubcs npwu NPUKOCHOBEHNN K
HarpeBaTenbHOMY 3fIEMEHTY, CTOpPOHaMm
BHYTPEHHEN  MOBEPXHOCTH, HarpeTbIM
nogHocam wnu npu BO3OEWCTBMM nNapa.
HapesawnTte cneunanbHble nepyarku,
nsBnekasas wu pacnonorad Bawe 6niogo
BHYTPU YCTPOWUCTBA.

He cTtaBbTe BocnnameHsdemble MaTepuansl
BO BHYTPEHHIOI YaCTb YCTPOMCTBA.

Bo Bpema rotoBku cTapanTecb akkypaTHO
pasmeliatb 1 M3Bnekatb Baww 6ntoga, He
pacnneckmBass MX Ha  NOBEPXHOCTb
YCTPOMCTBA.

MomHuTe, 4yTO OTKpbITUE asepu,
paboTatoLero yCTponcTBa, MOXeT NoBMeYvb
ObICTPOE UCnapeHue ropsayero Bo3gyxa U
napa.

Mpn  wncnonb3oBaHuM  ankorons  And
npurotoBnexHns Bawunx 6ntog noMmHUTE, 4YTO
ankoronb  ucnapsetca  nNpu  BbICOKUX
Temnepartypax. Ero napel MoryT 3aropetbcs
npu KOHTaKTe c HarpeBaTenbHbIM
3NIEMEHTOM.

3aMOpOXeHHble  MPOAYKTbl, TakMe Kak
nuuua, [OOfKHbl rOTOBUTBCA Ha  Ha
pewéTtke. Mcnonb3oBaHve  MNPOTUBHEMN
MOXeT MpuBecTM K ux gedopmMaumm npu
fonblnx nepenagax TemnepaTtyp.

Korga ycTponcTtBo Haxogutcs B paboyvem
COCTOSIHUKW, [OBepb [OMKHa OcCTaBaTbCs
3aKpbITON.

He knagute antomuHuesByrd ¢omnbry n He
CTaBbTe KacTplonu, CKoBoOpoabl M T.M.
HenocpeacTBEHHO Ha AHO YCTPOWCTBA, Tak
Kak €ero noBepxHOCTb MOXeT ObITb
noBpexaeHa.

DpYKTOBbIE COKM MOFYT OCTaBUTb MATHA,
KoTopble He cMoryT ObiTb yadaneHol C
noeepxHoctn. Ecnn Bbl rotoBuTe 6ntoga ¢
BO3MOXXHOCTbIO BbIKMMNAHUS, UCMNONb3ynTe
rnybokyto nocyay.

He craBbTe nocyay Ha OTKPbITYHO OBEpPb
YCTPOMCTBA.

Ecnn Bpemsa npurotoBneHus He ObINo
3a4aHo, YCTPOMCTBO BbIKMNIOUATCA 4epes
HEKOTOpOe Bpemsa camo rno cebe.
MpymeHeHne HecneumannanpoBaHHOM
NnIacTMKOBOW Nocyabl nNpuBedéTr K eé
NIaBfeHnIO Npu BbICOKNX Temnepatypax, a
Takke MOXeT MOoBpeauTb YCTPOWCTBO U
Bbl3BaTb BO3ropaHue.
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CHILD SAFETY

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person slide for their safety.

Children should be supervised to ensure,
that they do not play with the appliance.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Attention! Appliance interior will become
hot during of use. Your children must be
kept away from it.

It is not allowed to climb, stand, lean, sit, or
hang on any part of the appliance. This can
damage the appliance, and the device may
tip over, potentially causing severe injury.

Children and pets should not be left alone
or unattended in the area where the
appliance is in use. They should never be
allowed to play in its vicinity, whether or not
the appliance is in use.
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KINDERSICHERHEIT

Die Kinder oder Personen, die wegen
geistigen, physischen und motorischen
Fahigkeiten oder wegen des Fehlens der
notwendigen Erfahrungen oder Kenntnisse
nicht in der Lage sind, das Geréat sicher zu
benutzen, dirfen das Gerat nicht ohne
Aufsicht oder Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Die Kinder mussen unter Aufsicht bleiben,
um sicherzustellen, dass sie mit dem Gerat
nicht spielen.

Die Kinder ab 8 Jahren oder Personen mit
begrenzten geistigen, physischen oder
motorischen Fahigkeiten oder Personen
ohne  notwendige  Erfahrungen  und
Kenntnisse kénnen das Gerat unter
Aufsicht oder mit Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen. Die
verantwortliche Person muss flir die
Betriebssicherheit und die Vermeidung
maoglicher Gefahren sorgen.

RU

BE30MACHOCTb ETEMU

[aHHbIn nNpubop He npegHasHavyeH Ans
NCMNONb30BaHUA OETbMU UMM NUuamMm YbK
dm3myeckne, CEHCOPHbIE UMM MEHTANbHbIE
cnocobHoCTw, nnbo oTCcyTCTBME
HeobXoAMMOro onbiTa W 3HaHWA  He
no3BonslT um obecneuntb GesonacHyro
akcnnyartaumio npubopa 6e3 npucmoTpa unm
YyKa3aHMN CO CTOPOHbl OTBETCTBEHHOIO
nMua,  KOTopoe  JOSMKHO — obecneunTb

ocyLLecTBeHne 6e3oBacHo
3KCNyaTauum ¢ UX CTOPOHbI.
Jdetn OOJDKHbI HaxoouTbCA noa

HabntogeHnem, 4ToObl rapaHTMpPOBATb,
YT OHM He urpatoT ¢ npmbopom.

[aHHbIn  npubop npedHasHavyeH  AOns
NCNonb30BaHMA OeTbMuM OT 8 neT unu
nuyamm c OrpaHnU4YeHHbIMMU
hursmyecknmu, CEHCOpPHbIMU nnum
MEHTanbHbIMW  CnocoBGHoCTAMKW NGO
OTCYTCTBMEM HeobXoaMmoro onbita W
3HaHW No4 NPUCMOTPOM UAN C YKasaHUN
OTBETCTBEHHOIO nuua, KOTOPOe [LOMKHO
obecneunTtb ocyLlecTBrneHne 6e3onacHom
aKkcnnayatauMm € UX  CTOPOHbl MU
npegoTBpaLleHne BO3MOXHbIX
OrMacHOCTEN.

Achtung! Innere Gerateteile konnen
wahrend der Verwendung hei3 werden.
Kleine Kinder sollen vom Gerat fern
gehalten werden.

BHumaHue: BHyTpeHHME dactm  MoryT
HarpeBaTbCA BO BPEMS UWCMOSb30BaHMS.
ManeHbkne [Oetn [OOMKHbl  HaxoaUTbCs
noganblue OT YCTPOMUCTBA.

Es ist untersagt, auf den verschiedenen
Teilen des Gerats zu stehen, zu sitzen, auf
sie zu klettern oder an sie zu lehnen. Das
kann das Gerat beschadigen und
moglicherweise  schwere  Verletzungen
verursachen.

Kinder und Haustiere sollen in der Nahe
des angeschalteten Gerates nicht alleine
oder unbeaufsichtigt bleiben. Den Kindern
ist es nicht erlaubt, in der Nahe des Gerétes
zu spielen, unabhéngig davon, ob das
Gerét in Betrieb oder auBBer Betrieb ist.

CTtoaTb, cuaeTb, MNOAHMMATLCA UMK
onupaTbCsa Ha pasHble 4YacTu YCTpoWCTBa
3anpelaetca. IOTO MOXET TMNPUBECTM K
NOBPEXOEHNIO YCTPOMCTBA a Takke CTaTb
MPUYMHON CEPbE3HbIX TPABM.

[deTn n gomaluHue XMBOTHble He OOIDKHbI
ocTaBaTbCcs 0e3 npucMoTpa psgom  C
BKIMOYEHHbIM  yCcTponcTBOM. [letn  He
AOMXHbl  UrpaTb B HENOCPEeACTBEHHON
6rM30CcTM OT YCTPOWCTBA, HE3aBUCUMMO OT
TOrO, aBnseTca nm yCTPOWNCTBO
BKITHOYEHHBIM UITU BbIKITHOYEHHbIM.

13
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:
e The supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate on the front
of the oven.

e The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable
and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50 °C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
that the switch is of sufficient capacity for the
power specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

' Attention! Installation and electrical
connection must be made by a qualified
@® | expert only.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected.
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FUR DEN INSTALLATEUR
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

e die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
auf der hinteren Wand des Backofens
Ubereinstimmen;

e das Stromnetz gemdB den geltenden
Bestimmungen und  Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerétes. Falls der Backofen nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der
Stromaufnahme und der Betriebstemperatur
entspricht, der auf dem Typenschild auf der
hinteren Wand des Gerates angegeben ist. Das
Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von
tber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewlnscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat von dem Netz zu trennen. Der Schalter muss
den technischen Daten der geltenden Vorschriften
entsprechen (das gelb-griine Erdungskabel darf
nicht vom genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der allpolige Schalter
missen bei dem installierten Gerat problemlos
zuganglich sein.

RU

MHCTPYKUUA MO MOHTAXY
NOAKINMIOYEHUE K SJNIEKTPOCETH

lNepen nogknYeHneM OyxoBoOro Lwkada K an.
ceTn, HeobxogmMmo ybeanTbes, YTo:
e MapameTpbl CETM COOTBETCTBYIOT AaHHbLIM B
Tabnuyke Ha 3agHeW CTeHKe [yXOBOro
WwKada,

e 3. ceTb 3as3emMneHa B COOTBETCTBUM C
AENCTBYOLWMMUN NpeanncaHusiMu.

3asemneHve aBnAeTcs HeobXoAMMbIM YCroBMEM
npaBunbHOM akcnnyatauun. Ecnn gyxoBon wwkad

He ocHaweH kabenem W/ WM  WTEKEPOM,
npUMeHsInTe TOJIbKO mMaTtepuarnsl,
COOTBETCTBYKOLUME  OaHHbIM,  YKa3aHHbIM B

Tabnuuke Ha 3agHen cTeHke npubopa, KoTopble
MOryT pyHKUMOHMPOBaTb B paboyeM pexume
Temnepatyp. Kabenb HM B KOeM cry4ae He
AOMMKEH HarpeBaTbCsl Bbile TemnepaTypbl 6onee
50 °C.

B cnyyae nogcoeguHeHus HENOCPEOCTBEHHO K 371.
ceTu, HeobxoauMO MCMonb3oBaTh CchneLunanbHbIN
aBTOMaTMYECKMI BbIKIOYaTeNb C 3a30pOM Mexay
KOHTakTaMM He MeHee 3 MM, M03BOSIAIOLWNA
OTCOEauHATbL Npubop OT CeTn, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKNUM JaHHbIM OENCTBYIOLLMX
npeanncaHnm (>kenTo-3eneHbIn kabenb
3a3eMNeHnss He [OOSMKEH nNpepbiBaTbCs AaHHbLIM
BblkntoyaTenem). Ltekep wnu aBTOMaTUYECKUN
BblKMOYaTENb HAa MpaBUfbHO YCTAHOBMEHHOM
npubope OormkeH bbITb BCeraa nerko Aocsraem.

' Achtung! Die Montage und der ' BHumaHmne! MoHTaX w©  nogknoveHune

Stromnetzanschluss sollen nur von einem OyX0BOro Lwkada [OomKHbl NPOBOAUTLCSA

® | qualifizierten Fachmann durchgefiihrt @® | TOoNbLKO KBanmMpUUMpoOBaHHbIM
werden. cneynanuncTom.

' Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar, ' BHumanue! VsrotoButenb He  HeceT
wenn bei der Installation des Geréates alle HUKaKOW  OTBETCTBEHHOCTW, €Ccnn  npwu

® ®

obenangefihrten Anweisungen nicht befolgt
werden.

ycTaHoBKe npubopa He cobniogaroTca Bce
BblLLENPUBEAEHHbIE NPEeaNUCaHUs.

15
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INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials
are heat resistant. Align the oven centrally with
respect to the side walls of the units surrounding it
and fix it in place with the screws and Allen screws
provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and
rinse well. To remove the lateral frames from
smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Important!!!

As a safety precaution, before cleaning the oven,
always disconnect the plug from the power socket
or the power cable from the oven. Do not use acid
or alkaline substances to clean the oven (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not use
chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Attention! You must set the time on the
clock before you can use the oven.

(See chapter Digital clock timer with
sensor).

If the time is not set, the oven will not work!
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EINBAU DES BACKOFENS

Der Backofen kann unter eine Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden. Die EinbaumalBe
mussen den auf der Abbildung dargestellten
MaBen entsprechen. Das Mobelmaterial muss
hitzebestandig sein. Der Backofen muss zu den
Mébelwanden zentriert und mit den mitgelieferten
Schrauben und Buchsen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas-Elektrokombikochfeldern siehe die
beiliegenden Anleitungen.

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch soll der Backofen
grundlich mit dem Seifenwasser geséubert und

anschlieBend mit  dem klaren ~ Wasser
abgewaschen werden. Die mitgelieferten
Einhangegitter sollen auf die Seitenwande

eingebaut und auf die Gitter und Bleche aufgestellt

werden. Den Backofen soll man fir etwa 30
Minuten auf Héchsttemperatur aufheizen. Auf diese
Weise werden alle fetthaltigen
Bearbeitungsrickstande eliminiert, die beim
Backen unangenehme Gerliche verursachen
kénnten.

Wichtig!!!

Als Sicherheitsvorkehrung soll vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden. Zum Reinigen durfen keine sauren oder
alkalischen  Substanzen  verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel u. s. w.) sind ebenfalls zu
vermeiden, dies gilt vor allem flr die Reinigung der
emaillierten Oberflachen.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens soll die aktuelle Tageszeit
eingestellt werden. (siehe Kapitel
Elektronische Zeitschaltuhr mit Sensor).
Ohne eingestellte Uhr funktioniert der
Backofen nicht!

RU
YCTAHOBKA

HyxoBow wkad npegHasHayvyeH Ans BCTPOMkM nnbo
nog pabo4yto NOBEpPXHOCTb cTona, Nnmbo B WwkKadg.
Pa3swmepel, KOTOpbIMK Heobxoanmo
PYKOBOACTBOBATLCA NPW BCTPOWKE, YyKa3aHbl Ha
pucyHke. Mebenb gormkHa ObiTb M3roToBEHa U3
HarpeBOCTOMKOro MaTepuana. YCTpoMCTBO LOSMKHO
ObITb OTUEHTPOBAHO MO OTHOLUEHUD K CTEHKaM
mMebenn u HagexHo 3akpenseHo npyv MoOMOLUK
nocTaensemMblXx B KOMMmekTe KpenexXHbIX
MaTepuarnos.

[na komObrHaumMm gyxoBoro wkada ¢ ra3oBon unm
ra3o-anekTpU4ecKon MOBEPXHOCTbIO UCMONb3ynTe
npuKnagbiBaemyto 4OKyMEHTaLUMIO.

noAroToBKA

Mepea nepBbiM  MOMb30BaHWEM  TLATENbHO
O4YUCTUTbL OYXOBOMW LWKad MbIIbHBIM PacTBOPOM W
XOPOLLO MPOMbITb AOCTATOYHbIM KONIMYECTBOM BOAbI.
HaBecuTb Ha OOKOBble CTEHKU MOCTaBMsiEMble B
KOMMNMeKTe JNEeCTHUYKM W YCTAHOBUTb Ha HUX
pelweTkn U nNpoTmBHU. B TeyeHme npumepHo 30
MUHYT NporpeTb AyXOBOW LKad 0O MakCMMarbHOM
Temnepartypbl, NpyM 9TOM HEWTPanuayrTcs BCe
Xupocogepxallme BeLlecTBa, UCMOnb3yemble npu
NPOuN3BOACTBEHHOW 00paboTke u3nenusi, KoTopble
MOryT  OOYyCrnoBWUTb  MOSIBIIEHWE  HEMPUATHbIX
3anaxoB Npw NepBoM NpUroTosneHnn éniog,.

BaxHo!!!

B KayecTBe Mepbl nNpeaoCcTOPOXHOCTH
HeobOXoAMMO nepeq KaaoW UYMCTKOM [OyXOBOro
Wwkada oTKNYaTb ero ot cetn. He npumeHanTe
ONS YMCTKM KUCIMOTO- MW  LernodecoaepXaLumx
BewecTB (YKCyC, COK NIMMOHa, comnb U T.4.). Hu B
Koem cnydvae He npUMeHsnTe Takke
Xnopocogepxawume cpectea (otbenuearowime u
T.4.). OCOBEHHO 3TO HYXHO MMETb B BuAy npwu
YNCTKE 3ManMpPOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN OYXOBbIX
LKados..

' BHumaHue! Mepen nepsbIiM
MCNONb30BaHMEM AYXOBOro wkada

g HeobXxoOuMO BbICTaBUTbL TEKyLLEe BpeMs Ha
yacax (cm. pasgen CeHcopHoe
3NEeKTPOHHOEe nporpammMmupytoliiee
YCTPOMUCTBO).
B npoTvBHOM cny4ae ycTpoWcTBO He ByaeT
paboTaTb!

17
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BRIEF DESCRIPTION
LOCATION DRAWING

BUILT-IN OVENS

GRAND CHEF

Arrangement of functional assemblies

Rotary knob of the oven temperature
regulator
Rotary knob of the oven operating functions

Control panel
Oven door
Digital clock timer

Empire

Arrangement of functional assemblies

1.

ok

Rotary knob of the oven temperature
regulator

Rotary knob of the oven operating functions
Control panel

Oven door

Digital clock timer of the ovens Grand
CHEF

Mechanical clock timer of the ovens Empire
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KURZBESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

EINBAU-BACKOFEN

GRAND CHEF

Anordnung von Funktionsbaugruppen

o how

Drehknebel des Backofentemperaturreglers
Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
Bedienblende

Backofentir
Elektronische Zeitschaltuhr

Empire

Anordnung von Funktionsbaugruppen

1.

A A

o

Drehknebel des Backofentemperaturreglers

Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
Bedienblende

Backofentir

Elektronische Zeitschaltuhr von Backdfen
Grand CHEF

Mechanische Zeitschaltuhr von Backofen
Empire

RU

KPATKOE ONWUCAHUE
BHELLUHMWA BUA

BCTPAUBAEMbIE JYXOBbIE LUKA®bI
(HE3ABUCUMBIE)

GRAND CHEF

MpumepHoe pa3melueHne PyHKLMUOHAMNBHbIX
y3noB

1. Pyuka Tepmoperynatopa AyXoBKu
2. Pyu4ka pexvma paboTbl AyXOBKU

3. [NaHenb ynpaBneHus

4. [lBepb oyxoBoro wkada

5. OnekTpoHHOE nporpammupyloLlee
YCTPONCTBO

Empire

MpumepHoe pasmelleHne PYHKLUOHANbHbIX
y3noB
1. Pyuka TepmoperynaTtopa OyXOBKu

Pyuka pexuma paboTbl 4yXOBKM
MaHenb ynpaeneHus

[Bepb ayxoBoro wkada
OneKTPOHHOE NporpamMmmupyoLLee
YCTPOWCTBO AyX0BbIX Wkacos Grand
CHEF

6. MexaHuyeckoe nporpaMmmMmupyoLLee
YCTPONCTBO AyXOBbIX Wkados Empire

ok wN
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CONTROL PANEL

BUILT-IN OVENS

Model range Grand CHEF with sensor control
Touch control

1. Rotary knob of the oven temperature
regulator

2. Rotary knob of the oven oven operating
functions

3. Digital time switch clock

Control lamp ON/OFF (red)
Oven function indicator

o~

Model range Empire with ergonomical rotary
handles

1. Rotary knob of the oven temperature
regulator

2. Rotary knob of the oven oven operating
functions

3. Digital time switch clock

4. Control lamp ON/ OFF (red)
5. Oven function indicator

6. Mechanical clock timer

Different control panels are put on different models
according to their technical equipment on which
the operating elements are arranged sensibly.

Electronic time switch clock can be executed
differently according to the model. See a precise
description in the suitable chapter.
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BEDIENBLENDE
EINBAU-BACKOFEN
Modellreihe Grand CHEF mit
Sensorbedienung Touch control
1. Drehknebel des Backofentemperaturreglers
2. Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen

3. Elektronische Zeitschaltuhr

Kontrollleuchte ON/ OFF (rot)
Backofenfunktionsanzeige

o~

Modellreihe Empire mit ergonomischen
Drehknebeln
1. Drehknebel des Backofentemperaturreglers
2. Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
3. Elektronische Zeitschaltuhr
4. Kontrollleuchte ON/ OFF (rot)
5. Backofenfunktionsanzeige

6. Mechanische Zeitschaltuhr

Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen
Ausrlstung, sind mit verschiedenen Bedienblenden
versehen, an denen die Bedienelemente sinnvoll
angeordnet sind.

Elektronische Zeitschaltuhr kann je nach Modell
unterschiedlich  ausgefihrt werden. Genaue
Beschreibung siehe im entsprechenden Kapitel.

RU
NAHEJb YINPABJEHUA

BCTPAUBAEMbIE A1YXOBbIE LUKA®bI
(HESABUCUMBIE)

MopenbHbin pag Grand CHEF ¢
3NEeKTPOHHbIM CEHCOPHbIM ynpaBneHem
Touch control

1. Pydka Tepmoperynatopa AyxoBKu

2. Pyuka pexurma paboTbl 4yXOBKU

3. OneKkTpoHHOEe nporpamMmmupytoLLee
YCTPONCTBO

KoHTponbHasa namna Bkn/ Beikn (kpacH.)
Oucnnen

o~

MogenbHbIn psag Empire ¢ 3proHoMM4HbIMU
py4kamu

1. Pyuka Tepmoperynatopa QyXoBKu
2. Py4ka pexvma paboTbl AyXOBKU

3. 3nekTpoHHOEe nporpammMmupytoLLee
YCTPOMNCTBO
4. KoHtponbHasa namna BKI1/ BbIKI1 (kpacH.)

5. Oucnnen

6. MexaHu4deckoe nporpammMupytoLee
YCTPONCTBO

OTtgenbHble Modenu, B 3aBUCUMOCTM OT  UX
TEXHUYECKOro 0bopyaoBaHUsl, UMEKT pasnnyHble
naHenu ynpaeneHus C COOTBETCTBEHHO
pa3MeLLEHHbIMU Ha HUX 3NieMeHTaMu yrpaBrieHusl.

OneKTpoHHOe MporpaMmupyioLee yCTpoWCTBO, B
3aBWCMMOCTM  OT  MOJenu, MOXeT  ObiTb
pasnuuHbiM. TOYHOE oOnucaHue CMOTpUTE B
COOTBETCTBYIOLLEM pasaene.
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EQUIPMENT
MULTIFUNCTION OVEN CONTROL

Oven operation functions are steered through
turning of the rotary knob temperature
regulator 1 and rotary knob mode of
operation 2 on the control panel 3.

The graphic symbols next to/ on the rotary knobs
show the chosen operation modes.

To turn off the oven bring the rotary knob
temperature regulator 1 and the rotary knob
operating mode 2 to position «0».

For more comfort you can use the digital clock
timer 5. It enables you to run the oven in an
automatical, half automatical or manuel cycle.

signalizes by the flashing up of the red

' Important! The activation of the oven is
@ | controlling light on the front panel.

Since your oven has reached the set temperature,
the red indication lamp goes out. Also the
backlight of the rotating knob of ovens the EH
6361 range is turned off.

If a cooking recipe advices you to put the meal in a
preheated oven, o this after the lapse of the red
controlling light.

The red controlling light can also glow when the
rotary handle is in the oven inner illumination
position, but in this rotary handle position the
heating element is always off.

* for models with digital time switch clock



DE

AUSSTATUNG

STEUERUNG VON MULTIFUNKTIONS-
BACKOFEN

Backofenbetriebsfunktionen werden durch Drehen
von Drehknebel Temperaturregler 1 und
Drehknebel Betriebsart 2 auf der Bedienblende
3 gesteuert.

Die graphischen Symbole neben/ auf den
Drehknebeln zeigen die gewahlten
Backofenbetriebarten.

Zum Abschalten des Backofens den Drehknebel
Temperaturregler 1 und den Drehknebel
Betriebsart 2 in die Position «0» bringen.

Fir mehr Komfort kdnnen Sie die Elektronische
Zeitschaltuhr* 5 benutzen, die ermdglicht den
Backofen im automatischen, halbautomatischen
und manuellen Zyklus zu betreiben.

RU

OBOPYONOBAHUE

YMPABJIEHUE PABOTOWU
MHOIO®YHKUMOHAJIBHOIO AiYXOBOI'O
LUKADA

YnpaBsneHue pexmumom paboTbl 4yXOBOro Lkada
OCYyLLECTBMAETCS NOBOPOTOM py4ek Bbibopa
Tepmoperynaropa 1 n 2 pexuma pabortbi
[AYXOBKW, YCTAHOBIEHHbIX Ha NaHenu ynpasneHus
AyxoBoro wkadga 3.

Mpaduyeckme  0OO3HaAYEeHUs,  YCTAHOBMEHHbIE
pPSAOM C  pydkamu/ Ha pydvkax ynpaBneHus
NnokasbiBalOT BblIOpaHHble napamMeTpbl paboTbl
AYXOBKM.

Ona OoTKNYeHUs [OYXOBKM YCTaHOBUTb PYYKU
Tepmoperynatopa 1 1 Bbibopa pexuma
paboTtbl 2 B nonoxeHun «0».

Ona 6onbwero komdopta Bbl Takke MoxeTte
ncnonb3oBaTb SNEeKTpoHHoe
nporpaMmMupyiowiee yYCTpoMcTeo* 5, jaiwulee
BO3MOXHOCTb ynpaBnsTb paboTon [yXOBKM B
aBTOMaTMYECKOM, MOMyaBTOMaTUYECKOM N PYYHOM
pexxmmax.

' Wichtig! Die Einschaltung von dem
Backofen wird durch das Aufleuchten von
® | roter Kontrolllampe signalisiert.

' BaxHo! BkniodeHne [OyxOBKWM CUrHanmsm-
pyeTcsl BKIOMEHMEM KPACHOW KOHTPOSbHON
® | namnoyky Ha naHerne ynpasreHus.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, dann
signalisiert es, dass die voreingestellte
Backofentemperatur erreicht worden ist. Au3erdem
schaltet die Dreknebel-Beleuchtung der Backdfen
aus der Modellreihe EH 6361 aus.

Wenn es laut einem Kochrezept empfohlen ist, die
Speise in den vorgewarmten  Backofen
hineinzulegen, so soll es nach dem Erléschen der
roten Kontrollleuchte gemacht werden.

Die rote Kontrollleuchte kann auch bei der
Einstellung des Drehknebels in der Position
Innenbeleuchtung des Backofens leuchten,
jedoch sind die Heizkérper bei dieser
Drehknebelposition immer ausgeschaltet.

* f{ir Modelle mit elektronischer Zeitschaltuhr

Mocne Toro, kak Bawa pgyxoBka [OOCTUrHET
YyCTaAHOBMEHHOWN TemnepaTyphbl, KpacHas famnoyka

MHOMKauMM  noracHeT. Takke  OTKNoYaeTcd
noaceeTka  BpallaloLlenca  pydkM — OyXOBbIX
wkadgos cepum EH 6361.

Ecnn  KkynuHapHble  peuenTbl  pPeKOMeHOyT

cTaBuTb OMNOOO B nporpeTyr OyXOBKY, aenante
3TO TMOCIe BbIKIMKO4YeHUsA KpaCHOIZ KOHTpOJ'IbHOVI
JTaMIMOYKN.

KOHTpOJ’IbHaﬂ JTaMno4Ka MOXET TakKXe CBeTUTbCA B
NONOXEeHUn pPy4dKkn OcBeweHue AyxoBoro

uncaq)a, HO B 3TOM MNONOXEeHUN HarpeBaTeribHble
ANnemMeHTbl Bcerga BbIKIiO4YeHbl.

* nns mopaeneii ¢ aNeKTPOHHLIM NPOrPaMMaToOPOM
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For Empire ovens

Oven can work only in cooking duration mode or
in manual mode \'fl] :

To switch on the oven turn the rotary switch 1
counter of mechanical clock timer to position\lﬂ .

Child lock

An important planning aspect is to prevent
inadvertent shift or unintentional turning on. You
can activate the child lock at any time, even when
the oven is turned off.

In mechanical countdown timer mode ﬁ the oven
is locked against accidental activation (child safety
feature).

Deactivating the child lock

To unlock. turn the rotary switch 1 counter to
position \"j

Activating the child lock

To activate child lock, turn the rotary switch 1
counter to position \'ﬂ]
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FOr Backéfen Empire

Der Backofen kann entweder im Garmodus mit
vorprogrammierter Zubereitungsdauer oder im
manuellen Modus verwendet werden {"J

Zum Einschalten des Backofens den Druckschalter
der mechanischen Zeitschaltuhr 1 auf der Position
@j drehen.

Kindersicherung

Ein wichtiger Planungsaspekt Ihres neuen
Backofens besteht darin, versehentliche
Vorstellungen oder ungewolltes Einschalten zu
verhindern. Sie koénnen die Kindersicherung
jederzeit aktivieren, auch bei dem ausgeschalteten
Backofen.

Der Backofen ist im Kurzzeitwecker-Modus JX
gegen das zuféllige Eischalten blockiert
(Kindersicherung).

Ausschaltung der Kindersicherung

Zum Aufheben der Kindersicheruna den
Druckschalter 1 auf die Position \'i’j bringen.

Aktivierung der Kindersicherung

Zum Anschalten der Kindersicherung den
Druckschalter 1 auf die Position {l}j bringen.

RU

[ns ayxosbix Wwkados Empire

HyxoBow wkag MoxeT paboTaTb TONbKO B peXume
3anporpaMmmpoBaHHOro BpeEMEHU
NPOAOCIHKUTENBHOCTH wnn B
pyuHom pexume I .

NPUroToBIIEHUA,

[na BKMOYEHMS OyXOBOro LWkadha NOBEPHUTE
KHOMKy  nepeknioyaTens 1 MexaHU4eCcKoro
NporpammnpyroLLLEro YCTPOMUCTBA B NONOXKEHNE \'!'J :

BnokupoBka oT geten

Bawa HoBas  gyxoBka  MMeeT  (PYHKUMIO
OGNOKMPOBKN OT AeTel, koTopasi npegoTBpallaeT
WX BMELIATeNnbCTBO W CryyarHoe BKIOYEHUe
AYXOBKWU. Bbl MOXeTe akTMBMpOBaTb 3Ty QYHKLMUIO
B Nnoboe BpeMsl, Aaxe ecrin JyX0oBKa BbIKIOYEHa.

B pexume MUHYTHUKa &uyxoska 3abnoknpoBaHa
OT CNy4YanHOro BKMOYEHUSA (3awwmTa OT AeTEN).
De3akTnBaumsa (pyHKUMM ONOKMPOBKU OT AeTen

[INs1 OTKMIOYEHUs] GIOKMPOBKM MOBEPHUTE KHOMKY
nepexniouarens 1 8 nonoxerueyl .

AkTUBauua pyHKUMN GNOKUPOBKU OT AeTen
Ona BkNoYeHNa ONOKMPOBKM, OaXe B pPeEXUME

paboTbl, NOBEPHUTE KHOMKY nepekniodatens 1 B
nonoxexHue \'_"J :
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN

CONVENTIONAL COOKING
I

| |

A classical system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.

Place the food in the oven only once cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.

If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is

advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

ES[[EN[EY|=)

For this type of cooking a fan positioned at the
back allows the circulation of hot air inside the
oven, creating uniform heat. In this way cooking is
more rapid than conventional cooking. It is a
suitable method for cooking dishes on more than
one shelf, especially when the food is of different
types (fish, meat etc.)

DEFROSTING
ad | ko

By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature regulator to zero, the
fan allows cold air to circulate inside the oven. In
this way frozen food can be rapidly defrosted.

It is not essential to pre-heat the oven, but you are
adviced to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING
\A4 VVY]|VVYY
| x|

This function is used to grill or brown foods.

Place the shelf with the food to be cooked in the
1st or 2nd position from the top.

Pre-heat the oven for 5 minutes. Set the
temperature regulator to a temperature
between 50 °C and 200 °C.
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

KONVENTIONELLES BACKEN
i

| |

Ein klassisches System, das in der Verwendung
der Unter- oder Oberhitze besteht. Das System ist
nur fir die Zubereitung eines Gerichts geeignet.
Die Speisen sollen mdglichst eingeschoben
werden, wenn der Backofen Dbereits die
vorgegebene Temperatur erreicht hat, d.h. nach
dem Erléschen der Kontrolllampe.

Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen das Ende
des Backvorgangs erhéht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewiinschte Position zu
bringen. Wahrend des Backvorgangs solle die
Backofentir méglichst wenig gedffnet werden.

UMLUFTBACKEN

ES[ES[EN[I=)

Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, heie
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichmaBig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese
Methode eignet sich zum Garen auf den mehreren
Einschubhdhen auch von Speisen
unterschiedlicher Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN
XS

Falls eine der Umluftfunktionen ausgewahlt und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, flhrt
der Ventilator Kaltluft in den Backofen und férdert
das schnelle Auftauen der Tiefkihlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber fir die Patisserie dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN

~
Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Bréunen von Speisen benutzt.
Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.
Schiene von oben eingeschoben.
Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den

Temperaturregler auf die Temperaturen von 50
°C bis 200 °C einstellen.

RU

PABOYUE ®YHKLN AIYXOBOIO LWKADA

OBbIYHOE NPUIOTOBJIIEHUE

I I vw A\ A4
|
Knaccuyeckas cuctema, npu KOoTopoWn
NPUMEHSETCA BEPXHUM UMM HWKHUWA  Harpes,
npurogHa Ans nNPUroToBnNeHUs TOMbKO OAHOro
6nioga. bnoga AomkHbI NomewaTbcs B OYXOBKY,
MO BO3MOXHOCTW, nNuWb MOcne [OCTUXEHUS
3ajaHHOM TemnepaTypbl, T.e. Korga noracHeT
KOHTpOMbHasi namnoyka.
Ecnn K KoHUy npouecca npurotoBnexHus 6nwoga
Bbl >xenaeTe nOBbICUTb TemnepaTtypy BepXHero
nnu HWXHEro HarpeBaTens, yCTaHoBUTE
nepeknioYaTterib Ha COOTBETCTBYIOLLYIO XXernaeMyto
dyHKUM0. B TedeHne BbinekaHusa ABepLy AyXOBKU
pekoMeHOYyeTCa OTKpbIBaTb Kak MOXHO pexe.

NMPUrOTOBJIEHUE C OB1YBOM

Y| | EN || =)

[Npn 3TOM pexnme NPUroTOBfEHUS, HAXOOALNNCS
B AdanbHEM 4YacTu  OyXOBKM  BEHTUNSATOP,
OCYLLECTBIAET UMPKYNALUMIO ropsiiero BO3ayxa,
paBHOMEPHO ero pacnpegenssd, TemM cambIM
cokpallas BpemMsi NpUroToBIEHNSA NO CPaBHEHUIO C
0ObIYHbIM NPUroTOBIIEHMEM. OtoT  MmeTOA
noaxoauT Ans OOHOBPEMEHHOr0 MNPUroTOBMEHUS
pasHbix BugoB 6ntog (pbiba n msco u 1.4.) Npn
pa3HbIX BbICOTaX MONOXEHNSA MPOTUBHSI.

OTTAUBAHUE

AS

Mpn BkNtoYeHHoM o6ayBe WM YCTAHOBMEHHOM Ha
HOJ1b 'repmoperynsrrope, BeHTI/IJ'IFlTop

OCYLLECTBNSIET LUMPKYNSALUUIO XONO4HOro BO34yxa,
obecneunBass TeM cambliM ObLICTpOE OTTaMBaHUE
3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB.
MpepBaputenbHbIn nporpes
HeobsA3aTerneH, oJHako npwu
KOHOUTEPCKUX U3OENUN PEKOMEHOOBAH.

[1yXOBKMU
BbiMeyke

rPUIb
|

vy
-~
OTOT pexXuM MCnonb3yeTcs Ans NPUroToBneHUs Ha
rpune nnu nogpymsiHmeaHus 6.

PeweTtka ¢  npurotaBnuBaembiM  Grogom
yCTaHaBnuBaeTcs Ha 1-l UNu 2-i ypoBEHb CBEPXY.
lMporpeTb OyxXOBKY B Te4YyeHMe 5  MUHYT.

TepmMoperynartop YCTaHOBUTbL Ha TemnepaTypy
o1 50 °C go 200 °C.

|
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ROTISSERIE (if available)

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The
rotisserie* allows to roast food in the oven rotary.
It serves primarily for the roasting of shashliks,
fowl, small sausages and similar dishes. The
switch on and off of the rotisserie actuation occurs
simultaneously with the switch on and off of the

Grill functions
vV || VVVY vvv|

PREPARING OF THE FOOD ON THE SPIT

To do this you have to proceed the following:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

e Screw on handle 5, when required,
arrange the rotisserie frame 9 in height "II"
in the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the
drive coupling 8; besides, is to be noted
that the rotisserie frame hook intervenes in
the groove of the spit clutch metal part,

Unscrew the handle 5,
Shift the metal tray 7 in the oven space by
the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.lt is turned on automatically when the
temperature of the outer shell of the oven exceeds
60 °C.

By switching on the oven with the thermostat at
200 °C the fan starts working after approx.10 min.
It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60 °C.

By switching off the oven with the thermostat at
200 °C the fan stops working after approx. 30 min.


http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=actuation
http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=simultaneously

DE

DREHSPIEB (wenn verfligbar)

Einige Backdfen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspiel3 fir das SpieBbraten ausgestattet.

Der Spie3* erlaubt es, die Speisen im Backofen
rotierend zu résten. Er dient hauptsachlich zum
Résten von Schaschliks, Geflugel, Wirstchen u.&.
Speisen. Die Ein- und Ausschaltung von dem
SpieBantrieb erfolgt gleichzeitig mit dem Ein- und

Ausschalten von Grillfunktionen
| vV |[|[YVY vvv|

GRILLEN AM DREHSPIEB

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom SpieB 3
aufspieBen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,

e bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,
den SpieBrahmen 9 an der Hoéhe I im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom SpieB 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben, dabei
ist zZu beachten, dass der
SpieBrahmenhaken in die Rille des
SpieBgriffmetallteils eingreift,
den Handgriff 5 herausschrauben,
das Blechtablett 7 in den Backofenraum auf
die niedrigste HOhe hineinschieben und die
Backofentdr anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

KUHLVENTILATOR

Der Kuhlventilator* befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur Kuhlung
sowohl des Einbaumdbels als auch der
Backofentlre. Der Ventilator schaltet sich
selbsttatig ein, wenn das auBere Gehduse des
Backofens eine Temperatur von 60 °C
Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200 °C eingestellt,
dann schaltet sich die Kihlung nach etwa 10 Min.
ein. Der Ventilator schaltet sich selbststandig
aus, wenn das duBere Gehiuse des Backofens
eine Temperatur von 60 °C unterschreitet, z.B.
wenn der Backofen nach Betrieb bei 200 °C
ausgeschaltet ist, dann schaltet sich die
Kihlung nach etwa 30 Min. aus.

RU

BEPTEIJ1 (ecnu pocTtynHo)

HekoTopble AyxoBkuM 0OOpyAOBaHbl BEPTENOM,
NPMBOAMMbIM BO BpaLLiEeHME 351. MOTOPOM,

Bnarogaps BepTeny* BO3MOXHa BpalwaTenbHas
obxapka Onog B AayxoBke. CRyXUT rnaBHbIM
obpazom pgns  obXapks OOMallHEW NTUUbl,
LWaLrbikoB, konbacok un gpyrmx énwoa. BknoveHne
N BbIKMIOYEHNE MNpuBOAa BepTena npoucxoguT
OLHOBPEMEHHO CO BKIIHOYEHMEM W BbIKMHOYEHNEM

OYHKUMI rpuns
v vy

A~

NMPUITOTOBJIEHUE HA BEPTEJE

[ns aToro Heo6xoamMmo cregytoLlee:
e HaHm3aTb OnOO Ha MpYTOK BepTena 3 wu
3aKpenuTb €ro Npu NOMOLLM BUOK 4,

e npu HeobGXOAMMOCTM HageTb pyvky 5 Ha
BepTen,paMky 9 nocTtaBUTb B [OYXOBKY Ha
ypoBeHb 11,

e KOHel npyTka BepTena 3 BCcTaBbTe B MydTy
npueoga 8, obpawias BHUMaHWE Ha TO, YTOObI
BbleMKa paMKku nonana B KaHaBKy
MeTannmMyecKkon YacTun aepxartens Beprena,

BbIBEPHUTE PY4KY B,
BCTaBbTE€ MNPOTMBEHb 7 Ha CaMbll HU3KUI
YpPOBEHb [OYyXOBOro Lwkada ©n npukpouTe

nBepuy.

Mpy BblIHMMaHMK OnNrOaa BO M3bexaHue oxera
ob6s3aTenibHO UCNONb30BaThb PYuKy 5.

OXJNTAXOAIOLWMA BEHTUNATOP

Oxnaxgawwmin  BEHTUNATOP®  HaxoguTcsa  Ha
BEpPXHEM YacTM [OyXOBKM W CRAYXUT  Ans
OXNaXaeHns Kak BCTPOeHHOW wmebenn, Tak wu
camMon OBepubl OyXOBKW. BeHTMRnATOp BKOYaeTcst
aBTOMATUYECKN MpU  OOCTKEHUW TemnepaTypbl
BHELLHENM  noBepxHocTn  gyxoBkm 60  °C.
Hanpumep, npu yctaHoBke ayxosku Ha 200 °C
BEHTUNATOP BKITOUYUTCSA NpMbnmnanTtensHo Yepes 10
MUH. TIpyM MOHWXEHWM TemnepaTypbl BHELIHEN
MOBEPXHOCTU AOyXOBKM Hwxke 60 °C BeHTUNATOP
aBTOMaTM4eckn oTknyaeTcsa. Hanpumep, nocne
BbIKITIOYEHNA OYXOBKW, ycTaHoBreHHon Ha 200
°C, BEHTUNATOP BbIKMAYUTCA MNPUBNN3NTENBHO
yepes 30 MUH.
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OVEN LIGHT

The oven is equipped with an oven light. The
oven light stays active during oven operations. If
you want to control your food after preparing it,
bring the rotary handle oven operating mode in
the light position.

USAGE

You can start the process of baking with a few
easy handels.

e Choose the wanted baking function with
the rotary handle 1 oven operating
mode.

e Set the wanted temperature with rotary
handle 2 temperature regulator.

The activation of the oven is signalizes by the
flashing up of controlling light on the front panel.

' Attention! To stop the oven operation turn
the rotary handles 1 and 2 in the zero

® position.
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INNENBELEUCHTUNG

Der Backofen ist mit der Innenbeleuchtung
ausgestattet. Die Innenbeleuchtung bleibt wahrend
des Betriebes von dem Backofen aktiv. Wenn Sie
nach Zubereitung lhr Gericht kontrollieren méchten,
dann stellen Sie den Drehknebel
Backofenbetriebsart in die Position Licht.

BENUTZUNG

Zum Backen geniigen wenige einfache Handgriffe.

e Gewilnschte Backfunktion mit dem
Drehknebel 1 Backofenbetriebsart wéhlen.

e Gewlnschte Temperatur mit dem Drehknebel
2 Temperaturregler wéhlen.

Die Einschaltung von dem Backofen wird durch das
Aufleuchten von roter Kontrolllampe auf der
Bedienblende signalisiert.

RU
OCBELUEHME IYXOBKH

[lyxoBon wWkag oOcHaWeH CUCTEMOWN OCBELLEHUS.
CBeT ocTaeTcsa BKOYEHHBIM BO Bpemsi. Ecnn Bbl
XOTUTE MPOKOHTPONMPOBATbL COCTOAHME OGnioga
nocrie ero MpPUroTOBIEHUS YCTaHOBUTE pPY4KYy
BblOOpa peXXumoB AyXOBKU B NonoxeHne Ceer.

UCIMNOJIb3OBAHUE

B Heckonbko nMpoCTbIX AOBWXEHUA Bbl
Ha4aTb NPOLECC NPUrOTOBIEHNSI.

MoXeTe

e Pyukon 1 pexuma paboTbl AyXOBOro
wkadpa, BbLIOEPUTE KEMAEMbIA PEXUM
NPUroTOBIEHUS.

e Pyuykon 2 TepmoperynstTopa ,Bbibepute
Xenaemyio Temneparypy nNpuroToBneHus.

BknioyeHne pOyxoBoro Lwkadga curHanuaupyetcs
BKJTIIOYEHNEM KOHTPOSIbHOM NaMMoYkM Ha naHenwu
ynpaeneHus.

' Achtung! Um den Backofen auszuschalten,

bringen Sie die Drehknebel 1 und 2 wieder in
® | die Null-Stellung.

' BHumaHume! UYTtobbl BbIKIOUYMTL  OYXOBOW
wkad, BepHuTe pydkm 1 M 2 B Hynesoe

i nonoXXeHne.
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DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR*
Touch control OF THE OVENS Grand
CHEF

Symbol 1 will start flashing when the unit is
-1 switched on for the first time.

The symbols 12.00 appear on the display.

Setting the clock
t To set the current day time:
3

e By pressing choice keys 2 or 3 (— or +)
you can set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the symbol 1 goes out.

- The set time can be also set afterwards. Therefor
1 you have to:

e Press the middle key 4 repeatedly till the
symbol 1 will start flashing.

e Set the time as described.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.

* - if available
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALUHR MIT
SENSOR-BEDIENUNG* Touch control
VON BACKOFEN Grand CHEF

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinkt
das Symbol 1.

Auf dem Display erscheint 12.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Mit den Wahltasten 2 oder 3 (= oder %)
die gewiinschte Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch Ubernommen und das Symbol 1
erlischt.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschlie3end
verandert werden. Dafir muss man:

e Die mittlere Taste 4 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 1 anfangt zu
blinken.

e Die gewlnschte Uhrzeit
beschrieben einstellen.

wie oben

RU

CEHCOPHOE 3JIEKTPOHHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO* Touch
control AYXOBbIX LUKA®OB Grand CHEF

Mpw nepBoM BKMOYEHUN YacoB MuraeT cumeon 1.

Ha gucnnee nosisutca 12.00.

YcTaHOBKa TeKyLiero BpemMeHu
YT06bl YCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMS:

e C nomowibto KHOMOK Bblibopa 2 win 3 (—

nnn 'I') YCTaHOBUTE XeJlaeMoe BPpEMA.

L-Iepe3 HEeCKOJIbKO CeKyHO Ha aucniiee nosaBUTCA
nHOnkKauma Tekyulero BpeMeHn ©n  CUMMBOI 1
noracHer.

YCTaHOBMNEHHOE BpPEMSI MOXHO W3MEHUTb. [ns
3TOro:

o HaxumanTe Ha cpefHIo KHOMKY 4 noka He
Ha4YHET muraTtb cumBon 1.

e YcTraHoBUTE BpeMA, KakK OnncaHo BblLLe.

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewahlten
Programme geldscht.

BaxHo! [Npn namMeHeHMM yCTaHOBNEHHOro
BpeMeHU Tanmep OyoeTr  yCTaHOBNEH
3aHOBO, a Bce BblbpaHHbIE PEXUMbI
NpUroToBneHns 6yayT OTMEHEHbI.

* _ falls vorhanden

* _ ecnu nmeeTcs
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Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e Press the choice keys 3 or 4 (= or ¥)to
set the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the timer starts the
countdown, the display shows the countdown time,

the symbol countdown timer 2 appears. By

pressing the button 1 you can call up the current
time indication for 5 seconds.

After the end of the countdown the oven emits the
double sound signals with interval of 2 seconds

during two minutes. The symbol countdown
timer 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

e Press any key to turn off the sound signals
and the symbol countdown timer 2.

The symbol countdown timer 2 goes out. The
display shows the current time.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei dem ausgeschalteten Backofen
verwendet werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange

dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder )
die gewlinschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden startet das
Ruckwertszahlen, was auf dem Display angezeigt

wird, und erscheint das Symbol Kurzzeitwecker
2. Durch Betatigen der Taste 1 kdnnen Sie die

Anzeige der aktuellen Uhrzeit fir 5 Sekunden
aufrufen.

Nach dem das Ruckwertszdhlen beendet ist,
erténen doppelte Signaltbne mit dem Interval von 2
Sekunden zwei Minuten lang. Nachdem Aufhéren
des Signaltons blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 2 weiter.

e Drlcken Sie eine beliebige Taste, um das
Symbol Kurzzeitwecker 2 und den
Signalton auszuschalten.

Das Symbol Kurzzeitwecker 2 erlischt. Auf
dem Display erscheint die aktuell Uhrzeit.

RU

OneKTPOHHbIN MUHYTHUK

ONEeKTPOHHbIM MUHYTHUK paboTaeT He3aBUCUMMO OT
Apyrnx pyHkumMn. MMM MOXHO nornb3oBaTbCs Aaxe
€CInn AyX0BOW LWKadd BbIKITHOYEH.

YT06bI BKIMHOYUTD MUHYTHUK:

e HaxnmanTe Ha cpefHIol0 KHoMky 1 noka He
Ha4YHET MuraTb cUMBOS 2.

Ha gucnnee nossutca 0.00.

e C nomowibio KHOMOK Bbibopa 3 uin 4 (—

nnn +) YCTaHOBUTE XXenaeMoe BpeM4.

Uepe3 HECKONbKO CeKyHO HavyHETcA obpaTHbIn
cyeT, oTobpaxaembll Ha gucnnee, 3aropaetcs
CMMBOS&T MMHYTHMKa 2. HaxaTnem Ha kHonky 1
Bbl  MoOxeTe BbI3BaTb MoOKasaHWe  TeKyLlero
BPEMEHU Ha 5 ceKyHA.

Mo OKOHYaHUKM OBpaTHOro cyeTa AyXOBKa nodaeT
OBOWHbIE 3BYKOBble CUrHanbl C WHTepBanom B 2
CekyHObl B TeyeHunm [AByxX MuHyT. Curmson

MMHYTHMKA 2 podo/kaeT Muratb Mocne
npekpaLleHnsi nogaym 3ByKOBbIX CUrHasoB.
e [Ina npekpalweHuss nodayn  3BYKOBbIX

CUrHamNoB W ANd OTKIYEHUs CuMBOMa
MMHYTHMKA 2 HaxXmMuTe Nobyro KHOMKY.

CvmBOon MMHYTHMKa 2 racHeT. Ha paucnnee
oTobpaxaeTcs Tekyluee Bpems.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter Usage)

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted duration of the
preparation. After a few seconds the
countdown of the duration starts.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the end of the countdown the oven emits the
triple sound signals with the interval of 2 seconds
during two minutes to inform you that all processes
in the oven are switched off. The symbol 2 will
continue to flash after the end of emitting the sound
signals.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in the
zero position.

o Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewlnschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mussen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel Benutzung).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder )
stellen Sie die gewlinschte Dauer der

Gerichtzubereitung ein.  Nach einigen
Sekunden beginnt die Rickzéhlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, was die
erfolgreiche Einstellung bestatigt und die aktuelle
Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Nachdem das Rickwertszdhlen beendet ist,
erténen doppelte Signalténe mit dem Interval von 2
Sekunden 2 Minuten lang, um Sie zu informieren,
dass alle Vorgange im Backofen abgeschaltet sind.
Nach dem Aufhéren des Signaltons blinkt das

Symbol 2 weiter.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Dricken Sei eine beliebige Taste, um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuell Uhrzeit.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
® | in die Nullstellung bringen, dann setzt der
Backofen seinen Betrieb fort.

RU
YcTaHOBKa NpoAomMKUTENIbHOCTH
NPUroToBJIeHUA
[yxoBon wkad OOJTKEH aBTOMAaTUYECKMN
OTKIOYNTBLCS no ncTeyeHnn »Kenaemoro
NPOMEXYTKa BPEMEHN.
MNpexge 4em 3agaTb  NPOAOIMKUTENIBHOCTb

NpuroToBnexus, Bol AOMKHbI YCTAHOBUTH PEMXUM
paboTbl ayxoBoro wkaca 1 Temneparypy
NPUroToBIIEHMA. (cm. pasgen
MUcnonb3oBaHue).

e HaxumanTe Ha cpeaHo KHOMKY 1 noka He
Ha4YHET MuraTb CUMBOI 2.

Ha gucnnee nosisutcsa 0.00.

e C nomoubio KHOMOK Bblibopa 3 unn 4 (—
unu +) yctaHoBMTE Xenaemoe BpeMsi.
Uepe3 HeCKONbKO CeKyHA HayHeTcs oTcyeT
BPEMEHW NPUTrOTOBIEHNS.

Ha pgucnnee otobpaxaetca BpeMs obpaTHOro
oTcyeTa, MosIBUTCS CMMBON 2, MOATBEpPXAatoLLui
ycreluHoe NporpaMmmnpoBaHne, a Takke BepHETCs
nokasaHue TEKyLLEro BPeMeHW.

Mo okoH4yaHuMM obpaTHOro cyeta OyxoBka nopaet
OBOWHbIE 3BYKOBblE CUrHamnbl C WUHTEpBariom B 2
CEeKyHAbl B TEYEHMUM OABYX MUHYT, MIHPOPMUPYS, YTO
BCe (pyHKUMM paboTbl OYXOBKM  OTKMIOYEHDI.
CumBon 2 npoaokaet MuraTb nocne
npekpaLLeH1si Nogayn 3ByKOBbLIX CUTHAMOB.

o [lepeBegeTe BpalLaloLLMECH PYUKN pexmma
paboTbl W Tepmoperynstopa AyXOBOro
WwKada B HyrneBOe NonoXeHue.

e Haxas nobyto KHOTKY, OTKMOYNTE
3BYKOBbIE CUTHasTbl U MUraloLLMin CUMBOS 2.

CumBon 2 racHeT. Ha pgucnnee otobGpaxaetca
Tekylliee Bpems.

' BHumaHne! Ecnn  nNo  OTKAOYEHUIO

Tarmepa Bbl He nepesegeTte

® | ppawarowmecs pYy4dKM B Hynesoe
nonoxeHve, agyxoson wkad  Oyger
npogomkatb paborathb.

37



38

EN

Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is
activated.

differs from the current day time.

' Important! You should set a time that
®

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the set end time is reached a fourfold tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

o Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Ausschaltzeit

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit
ausgeschaltet werden.

Bevor die Ausschaltzeit eingegeben wird, missen

Sie die Backofenfunktion und die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel »Steuerung von

Multifunktionsbackofen«).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

o Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)

die  gewdnschte  Ausschalizeit  der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

RU
YcTaHOBKa BpeMeHU OKOH4YaHUA
NPUroToBJIeHUA
Oyxosou wkad JOJmKeH aBTOMaTUYeCKMn

OTKIMIOYUTBLCA B 3apaHee 3aJaHHOE BpeMA.

Mpexage yYem 3agaTb BpeEMSA OKOH4YaHUSA paboTbl,
Bbl  OOMKHBI  YCTAHOBUTL pPeXuM paboTsbl
AYyXOBOIro wkaca n TemMmneparypy
npUMroToBnieHMAa. (CM. pasgen «YnpaBneHue
paboTton MHOroyHKLMOHANbHOrO  AyXOBOro
wkada»).

¢ HaxnmanTe Ha cpeaHo kHonky 1 noka He
HayMHaeT MuraTb CUMBON 2.

Ha gucnnee nosisutca 0.00.

e C nomouwpto KHOMOK Bblibopa 3 unn 4 (—
unu ) yctaHoBUTE Xenaemoe BpeEMS.
Uepes HECKOMNbKO CeKyHA HavyHeTcs oTcyeT
BPEMEHUN NPUrOTOBMNEHUS.

' Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die ' BaxHo! Bbl gomkHbl 3agaTb  Bpewms,
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet! oTnumyaroLeecs ot TekyLero!

® ®

Auf dem Display erscheint das Symbol 2 als Ha aucnnee nosiBUTCA CUMBON 2

Bestatigung der erfolgreichen Programmierung
und die aktuelle Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Wenn die programmierte Zeit erreicht ist, dann
ertdnt ein dreimaliger Signalton mit dem Intervall
von 2 Sekunden und die Symbole fangen an zu
blinken, um Sie =zu informieren, dass alle
Backofenbetriebsfunktionen abgeschaltet sind.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Dricken Sei eine beliebige Taste, um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
® | in die Nullstellung bringen, dann setzt der
Backofen seinen Betrieb fort.

I'IOD,TBep)KD,al'OLLl,I/Iﬁ ycnewHoe nporpaMmmMmmpoBaHue,
a TakKxe BepHéTCFI NnokKa3aHne TeKyllero BpemMeHu.

Mo JoCTMXEHMIO 3anporpaMmMmMpPOBaHHOIO BPEMEHU
OyXOBKa nogaeT TPEXKPaTHbIN 3BYKOBOW CUrHan ¢
WHTepBanNoM B 2 CeKyHAbl U 3aMuUraloT CUMBOIbI,
MHAOPMUPYS, YTO BCe (pyHKUMM paboTbl OyXOBKM
OTKITHOYEHBI.

e [lepeBepeTe BpaLlalOLLMECH PYYKN pexnma
paboTbl W Tepmoperynatopa [gyxoBOro
wkacha B HyrneBoe rnosfoXeHue.

e HaxaB nwbylo  KHOMKy,  OTKOYUTE
3BYKOBbIE CUrHaSIbl U MUTaoLW M CMMBON 2.

CumBon 2 racHeT. Ha pgucnnee otobpaxaeTtcs
TeKyLlee BpeMS.

' BHumaHme! Ecnu  no  OTKMAKOYEHMIO

Tanmepa Bbl He nepesegeTe

® | spawatowecs PY4KM B HyneBoe
nornoxexHve, AyxoBou  wkad  Oyger
npogorkartb pabdoTtathb.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

Set first the duration 1 and then the end of cooking
time 2.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Before you set the duration and the end of cooking
time, you have to set the oven function 3 ant
the temperature (see chapter «Multifunction
oven control»).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter «Setting cooking
duration»).

The symbol 5 appears on the display, that
confirms a successful programming of the cooking
duration and the current time appears again.
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Einstellen der Betriebsdauer und Ausschaltzeit

Sie kdnnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer"
und ,Ausschaltzeit* kombinieren, wobei Sie eine
gewulnschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie |hren Backofen
fir die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine gro3e Hilfe
in lhrer Kiche.

Zuerst gegeben Sie die Betriebsdauer 1 und
danach die Ausschaltzeit 2 ein.

Beispiel: Sie mdchten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor Ihrer Rlckkehr nach Hause beginnen,
um zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise fertig
wurde.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Ausschaltzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von dem Multifunktionsbackijfen«).

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtszubereitung 4 ein (in unserem Fall — 30
Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«)

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das eine
erfolgreiche Programmierung der Betriebsdauer
bestatigt und die aktuelle Uhrzeit wird wieder
angezeigt.

RU

YcTtaHoBKa npoAoJIKUTEeNNIbHOCTU U BPeéMEeHU
OKOH4YaHuA npurotToBlsieHuA

Bbl MoxeTe koMOWMHMpoBaTb (YHKLUMM BPEMEHU
NPUrOTOBNEHUS 7 BPEMEHU OKOHYaHMs
NPUroTOBNEHUS, 3aJaBasi  Xernaemoe Bpems
BKIIOYEHUS U BbIKMIOYEHMUST OyXOBOro Likadha.
Takum o6pasom, Bbl MoXxeTe 3anporpammmupoBaTb
npoLecc NpUroToBINEHUsI Ha TO BpeMsi, korga Bac
HeT [OoMa, WM Xe MpoLecC pasMopaXMBaHUs
NpoaykToB K Bawemy npuxoay. Hennoxas nomoLib
Ha KyxHe.

3apanTte cHavana Bpemda npurotosneHus 1 u
3aTeM BpeEMS OKOHYaHuS 2.

Hanpumep: Bbl xoTuTe HavaTb roToBUTh H6Nt0J0 3a
30 MuWHYT OO0 BO3BpaWEHUA AOMOW, 4YToObl K
Bawemy npuxogy B 12:55 oHO 6b1r0 roToBo.

Mpexne 4em 3agatb  NPOAOIMKUTENBHOCTb
NPUrOTOBMEHNA U BPEMSI OKOHYaHusi paboTbl, Bbl
AOJIMKHbI YCTAHOBUTL peXXum paboTbl AyXoBKM
3 1 TemnepaTtypy npuroToBneHus. (CMm.
pasgen «YnpaBneHue paboTon
MHOropyHKLUNOHaNbLHOro AyxXoBoro wwkada»).

3agarite NpPoAoIMKUTENBHOCTL NPUroToBreHus 4 (B
Hawem npumepe — 30 MUHYT).

Ona 9Toro  3anporpammupymTe  Xenaemyto
NPOOOIMKNTENBHOCTb MPUrOTOBIEHMS. (CM. pa3gen
«YcTaHOBKa NMPOAOIKUTENIbHOCTH
NPUroTOBJIEHUA»).

Ha aucnnee nosiBUTCS CUMBOIJI 5,
noaTeepXaarLmin ycnewHoe nporpaMmMmmpoBaHve
NPOOOINKNUTENBHOCTU MPUIrOTOBIIEHUS, a Takke
BEPHETCA NOKa3aHMe TEKYLLLEro BpEMEHM.
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Now set the wanted end time (see chapter
«Setting the end time»).

The end time 1 appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 2 (+).

A few seconds later this time will be registrated 3
(in our example — 12:55, that means we shifted
the end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now. The current
day time is displayed 4 (in our example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (5) with the functions “Grill +
Thermocirculation” and be turned off at 12:55
according to your setting.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Programmieren Sie jetzt
Ausschaltzeit (siehe Kapitel
Ausschaltzeit«).

die gewilinschte
»Einstellen der

Auf dem Display erscheint die Ausschaltzeit 1, die
der aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer
entspricht (in unserem Fall 12:45, d.h. plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 2 (¥+) die gewinschte
Ausschaltzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
3 (in unserem Fall - 12:55, d.h. wir haben die
Ausschaltzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus. Die
aktuelle Tageszeit wird angezeigt 4 (in unserem
Fall 12:15).

In unserem Fall soll der Backofen um 12:25 (5) bei
den Funktionen ,Gril + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
geman lhrer Programmierung.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
® | in die Nullstellung bringen werden, dann
setzt der Backofen seinen Betrieb fort.

RU

Tenepb 3anporpaMMupyiTe >xenaemoe Bpems
OKOHYaHUS npouecca NpUroToBneHust (CMm. pasaen

«YCcTaHOBKa BpemMeHUu OKOH4YaHuA
I'IpMFOTOBneHVIﬂ»).
Ha auncnnee NOABUTCA BpeMA OKOH4YaHuA

npurotoeneHus 1, paBHOe TeKylleMy BpeMeHw,
NNC BpeMs NpogoSPKUTENBLHOCTU NPUroTOBMEHUSA
(B Hawem npumepe 12:45, 1.e. nntoc 30 MUH.).

e lcnonb3yss kHonmky Bblbopa 2  (¥F)
yCTaHOBUTE Xenaemoe BpPeMsi OKOHYaHuS
NPUroTOBMNEHUS.

Uepes HEeCKONbKO CeKyHA, TahmMmep 3apeructpupyet
370 3HayeHue 3 (B Hawwem npumepe - 12:55, T.e
Mbl COBUHYMN BPEMSI OKOHYaHWSA MNPUroTOBMNEHNS
Ha 10 MWH.).

[yxoBon wkadcd nepenger B pPexMM OXuUOAHUS.
BbicBeTUTCA Tekyllee Bpemd 4 (B HaLleM npumepe
—-12:15).

B Hawem npumepe [OyxoBoW LwKady OOIKEH
Bkrountca B 12:25 (5)B pexkume "rpunb + ropsaymn
o6ays" Ha 30 MUHYT M BblkmuuTca B 12:55,
COOTBETCTBEHHO 3aaHHon Bamn nporpamme.

' BHumaHne! Ecnu  nNo  OTKAOYEHUIO

Tanmepa Bl He nepesegeTte

® | gpawarnoumecs PY4KM B Hynesoe
nonoxeHuve, gyxoson  wkad  Oyger
npogomkatb pabdortarhb.
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ELECTRONIC-ANALOGUE TIMER OF THE
OVENS Empire

Setting the clock
To set the current day time:

e Push the rotary switch 1 and turn it
counter clockwise.

Mechanical countdown timer

This function can be used in turn-off operation
modes of the oven.

Before you turn on the countdown timer assure
yourself that rotary knobs of of the oven
operating functions 2 and the oven
temperature regulator 3 are staying at null
position.

To switch on the countdown timer:
e Turn the rotary switch 1 counter clockwise

and set the required time between 0 and
180 minutes

When the set time has elapsed, the alarm will
sound.
To switch off the alarm tone:

e Turn the rotary switch 1 counter clockwise
to position &
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ELEKTRONISCH-ANALOGE
ZEITSCHALTUHR VON BACKOFEN

Empire
Tageszeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Den Drehknopf 1 dricken und gegen
Uhrzeigersinn drehen.

Mechanischer Kurzzeitwecker

Diese Funktion kann verwendet werden, wenn alle
Funktionen auf3er Betrieb sind.

Bevor Sie den Kurzzeitwecker einstellen,
vergewissern Sie sich, dass die Drehknebel der
Backofenbetriebsfunktionen 2 und des
Backofentemperaturreglers 3 auf die
Nullposition gestellt wurden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:
e den Drehknopf 1 gegen Uhrzeigersinn

drehen und die gewlnschte Zeit zwischen
0-180 Minuten einstellen.

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit ertbnt ein
akustisches Signal.
Zum Abstellen des Signaltons:

o den Drehknopf 1 bis zur Stellung & gegen
Uhrzeigersinn drehen.

RU

ANEKTPOHHO-AHAJIOIOBOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO
AYXOBbIX LULKA®OB Empire

YcTaHOBKa TeKyLiero BpeMeHu
YT06bl YCTAHOBUTL TEKyLLEE BpeMs:

e Haxmute «kHOMKy nepekntoyatens 1 wu
NoBEepPHUTE NPOTUB YaCOBOW CTPESTKU.

MexaHn4yeckuin MUHYTHUK

,D,aHHaFl d)yHKLl,I/IH MOXEeT ObITb MCMNONb30BaHa npu
BbIKITHOMEHHbIX peXnMax pa6OTbI AyxoBoro LlJKa(ba.

Mpexae Yem BKMIOYUTb MUHYTHUK ybeauTech, YTO
PyYkn pexxuma paboTbl AYXOBKM 2 U
TeMnepartypbl NPUroToBnieHua 3 HaxogaTcs
B HYJIEBOM MONOXEHUN.

UT06bI BKNIOYNTL MUHYTHUK:
e KHonky nepekniovatens 1 nOBEPHYTb
NMPOTMB YaCOBOW CTPENkM W YCTaHOBUTb
»Kenaemoe Bpemsi B npeaenax ot 0 go 180

MUHYT.

Mo wuctevyeHnn 3agaHHOrO BpeMeHn npo3By4ynT
aKyCTI/l‘-IeCKI/IIZ curHan.

YT00ObI OTKNOYUTL CUrHAan:

e [loBepHuTe KHOMKy nepeknoyatens 1
NPOTMB YaCOBOWN CTPENKN 10 NOSOXKEHUS &
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Setting the cooking duration
The oven must switch off after the set duration.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

e Turn the rotary switch 1 counter clockwise
and set the duration of preparation 0 — 180
minutes.

After the set duration is reached, the alarm will
sound and the oven switches itself off.

e Set the oven operating function and
the temperature in the position 0.

To switch off the alarm tone:

e Turn the rotary switch 1 counter clockwise
to position X

For undefined time of cooking, leave the knob in
the manual position I}
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Einstellen der Kochdauer

Der Backofen muss Dauer

ausgeschaltet werden.

in eingegebener

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mussen Sie die
Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von Multifunktionsbackofen«).

e Den Drehknopf 1 gegen Uhrzeigersinn
drehen und die Kochdauer 0 — 180 Minuten
eingeben.

Wenn die eingegebene Kochdauer erreicht ist,
dann ertdnt ein akustisches Signal und der
Backofen wird ausgeschaltet.

o Stellen Sie die Backofenfunktion und
die Temperatur in die Position 0 ein.
Zum Abstellen des Signaltons:

e den Drehknopf 1 bis
BX gegen Uhrzeigersinn drehen.

zur  Stellung

Far unbestimmte Garzeiten soll der Drehknopf auf
der Stellung Manuellbetrieb \'.'i' bleiben.

RU

YcTaHOBKa BpeMeHU NpoAomKUTEeNIbHOCTH
NPUroToBMEeHUs

[lyxoBKa [OOMmKHa aBTOMaTUYECKM OTKIHYUTLCA
yepes 3agaHHOe Bpewmsl.

Mpexaoe 4Yem 3agaTb BpeMsi OKOHYaHUsi paboThl,
Bbl  OOMKHbI  YyCTAHOBUTL peXum paboTtbl
AYXOBKM /I TemMnepartypy NpUroToBJIEHMA.
(cm. pasgen «YnpaBneHue paboTomn
MHOrooyHKLMOHaNbLHOro AyXoBOro wkada»).

e [loBepHute kHOMKy nepekntoyatena 1
NPOTMB 4YacoBOMW CTpernku, 4YTobbl 3agaTtb
Bpemsi OKOHYaHwusi npouecca
npurotoenexHus 0 — 180 MuHyT.

Mo AOCTMKEHMIO 3aMpPOrPaMMUPOBAHHOTO BPEMEHM
MPO3BYYMT aKyCTMYECKUA CWUrHam W [yXxoBKa
OTKIMIOYMTCA aBTOMaTUYECKM.

e YcTaHOBUTE peXum paboTbl AyXOBKM
N TemMmnepaTtypy npPUroToBrieHus B
nonoxeHuve 0.

YUToObl OTKIHOUUTL CUTHATN:

e [loBepHuTe KHOMKy nepeknoyatens 1
NPOTMB YaCOBOWN CTPESKN 0 NOSOXKEHUS )ﬁ

B cnyyae HeHagoGHOCTM OrpaHUYeHUs1 BpeMeHu

NPUrOTOBMEHUS, KHOMKA OCTaeTCs B Py4YHOM
pexuve \“_'J
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PRACTICAL ADVICES
Baking

e |t is recommended to bake pastry and
cakes on the baking trais, which are
provided as oven equipment. Choose a
matching tray height. Depending on model
the ovens have 4 or 5 heights.

e You also can bake on customary baking
trais, which are to be placed on the grate.
In this case baking trais out of black plate
are recommended. These trais have a
better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

e Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

e The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weaky pre-
heated oven.

e After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be dry
and clean after sticking it in and pulling it
out.

e After turning off the oven youshoul let the
pastry in it for 5 minutes.

The pastry parameters for conventional heating
are summarized in Table 1 and for
thermocirculation in Table 2.

If you use thermocirculation, no pre-heating of the
oven is necessary.

For baking with thermocirculation baking of dough
is adviced in height 3 from the bottom and of to
heights simutaneously height 1 and 3.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

e Es wird empfohlen, die Gebacke und
Kuchen auf den Backblechen zu backen,
die als Herdausristung mitgeliefert sind.
Wahlen Sie eine passende Hoéhe flr die
Backbleche. Je nach Modell verfigen die
Backéfen Gber 4 bzw. 5 Héhen.

e Backen ist auch in den handelstblichen
Kuchenformen und Backblechen mdéglich,
die auf dem Rost aufzustellen sind. In
diesem Fall werden die Kuchenformen aus
dem schwarzen Blech empfohlen. Solche
Backformen  besitzen eine  bessere
Warmeleitfahigkeit. Die Backzeit wird
dadurch kirzer und die Energie kann damit
gespart werden.

e Manche Gebacke soll man
vorgewarmten Backofen backen.

in einem

e Der Backofen soll vorsichtig nur fur
schwere Gebacke, die eine ziemlich grof3e
Masse haben und schwach aufgehen,
vorgewartmt werden Die Gebacke, die

schnell aufgehen, sind in einem nur
schwach vorgewarmten Backofen
anzuordnen.

e Beim Abschalten des Backofens ist die
Gebackqualitat mit einem Holzstédbchen zu
Uberprifen (bei dem gut ausgebackenen
Geback soll das Holzstabchen, das aus
dem Gebadck nach dem Einstechen
herausgezogen ist, trocken und sauber
sein).

¢ Nach dem Abschalten des Backofens solle
das Geback noch 5 Minuten in dem
Backofen bleiben.

Gebéackparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1
zusammengefasst und fir die Thermozirkulation
in der Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist das
Aufbacken von Teig auf der Ebene 3 von unten
empfohlen und beim Backen in zwei Ebenen
gleichzeitig in der Ebene 1 und 3.

RU
NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHQUTEPCKUX U3aenun

e PekomeHOyeTcsa  BblMeyka TecTa  Ha
NPOTUBHSAX, MOCTaBMNAIOWNXCA BMEcTe C
AyXoBbIM LWKadoM. Beibepute nogxoasawmn
YpOBEHb [ANs YCTaHOBKM MNpPOTMBHA. B
3aBMCUMOCTU OT MOAenNu AyXOBKU umeloT 4
nnn 5 ypoBHen.

e Bhbineyka BO3MOXHa Takke B (bopMax M Ha
NPOTUBHSIX, KoTopble cnegyet
yCTaHaBnuBaTb Ha peweTtke. B aTom
crnydyae pekomeHayeTcs  ynoTpebneHue
OopM M3 4YepHOW XecTu wunum dopm ¢
ranbBaHOMOKPbLITEM  (30M10TOr0  LBETA).
O™n opmbl nyywe npoBogAT TEnno wu
COKpaLLaloT BpeMs BbIMEYKU, IKOHOMS Mnpwu
9TOM 3MEKTPOIHEPIUIO.

e HekoTopble 13 BbiNekaembiX U3OENUN
TpebylT  npegBapuTeEnbHO  MporpeTomn
AYXOBKMU.

o [lpegBaputenbHbIn Harpes OYXOBKM

crnegyeT MNPUMEHSITb  UCKIMIOYUTENBHO B
cny4vae Tskenoro Tecta 6onbworo obvema

" cnabonogHMmMatoLLEerocs. BbicTpo
nogHumatoLLeecs Tecto cnegyet
ycTaHaBnuBatb B cnabo pasorpeTtyto
OYXOBKY.

e [locne OTKNoYeHns OYXOBKMU,
pekomeHayeTca npoeepka KayecTBa
BbIMEeYEHHOro TecTa npu nomoLum
AepeBsaHHOM nanoyku (B cnyyae
NpaBuUNbHOM  BbINEYKM, MOCMe Hakona
TecTa, nanoyka AomkHa ObITb Ccyxon u

4nCTON).

e BbineveHHoe n3genve, cnegyeT oCcTaBuTh B
AYXOBKe, Mnocne ee OTKMYeHns, ewwe Ha 5
MUHYT.

lNpumepHble napameTpbl BbINEYKU (o}
NCMNONb30BaHMEM KOHBEHLMUOHANbLHOro HarpeBa
npuBegeHbl B Tabnuue 1, a ¢ ncnonb3oBaHNeEM
Tepmouupkynauum B Tabnuue 2.

Mpn  wncnonb3oBaHUM  TEPMOUMPKYNAUUK,  He
TpebyeTca npeaBapuUTenbHbLIN pasorpes AyXoBOro
Wwkada.

Onsa  Bbineykn  Tecta € MPUMEHEHUEM
TEPMOLMPKYNALMKN, PEKOMEHAYETCA Bbineyka Ha 3
YPOBHE  CHM3y  LOyXOBKM a B  chnyyae
OOHOBPEMEHHON BbIMEYKM HA [OBYX YPOBHSIX

pekoMeHayTcs ypoBHN 1 n 3.
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Pastry parameter Gebackparameter bei Nutzung MapameTpbl Bbineyvku ¢
For conventional heating Konventioneller Beheizung KOHBEHLMOHHbLIM HarpeBoM.
Table 1 Tabelle 1 Tabnuua 1
Kind of pastry Height Temperature Baking time, min.
Gebackart Hohe Temperatur °C Backzeit, min.
Tun Tecta Pab6. ypoBeHb | Temnepatypa °C Bpems, MuH.
Pastry in forms Formgeback Bbineyka B chopmax
Meringue / Schaumgeback / bese 2-3 80-100 60-70
Sandcake /Sandkuchen / lNeco4yHas 6aba 2-3 160-180 40-70
Barmcake / Hefekuchen / dpoxkeBasa 6aba 2-3 170-180 50-60
Tart /Torte / TopT 2-3 160-180 30-50
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Shortcrust for fruit tart / Mirberteig fir Obsttorte 2-3 Heat / Erhitzter /
/necoyHoe TecTo Anst PPYKTOBOro TopTa pasorp. 200-220
Pastry on griddle Gebéack auf dem Blech Bbine4yka Ha NPOTUBHAX
Barm streusel cake / Hefestreusel / OpoxckeBas 2-3 170-190 30-40
xana
Eclairs / Eclairs / Sknepsbl 2-3 200-225 30-40
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nnpor ¢ 2-3 170-190 30-50
OPYKT.
Streuselkuchen / Cnagkuin nMpor ¢ KpOLLIKOW 2-3 170-190 20-35

Roasting and Stewing of meat
The following is adviced:

e Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be prepared
on the cooking zones.

e For roasting meat on the grid is adviced to
place a plate with water on the lowest level
under the the grid with the dish and refill
water while preparing

e You shoul use jars with heat-resistant
handles.

Preparation parameters for roasting and stewing
with conventional heating are shown in Table 3
and with thermocirculation in Table 4.
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Pastry parameter

Gebackparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl BbiNe4ku ¢

For thermocirculation. der HeiBluft. TepMOoLMPKYNALUEN.
Table 2 Tabelle 2 Tabnuua 2
Temperature °C Baking time, min.
King of pastry / Gebackart / Tun TecTa Temperatur °C Backzeit, min.

Temnepartypa °C Bpewmsi, MUH.

Pastry in forms / Formgeback/ Boine4yka B coopmax

Meringue / Schaumgeback / Bese 80 60-70

Sandcake / Sandkuchen / lNeco4yHas 6aba 150 65-70

Barmcake / Hefekuchen / poxxkeBasi 6aba 150 60-70

Tart/ Torte / Topt 150 25-35

Pastry on griddle

Gebéck auf dem Blech

Bbineyka Ha NMPOTUBHAX

Barmcake / Hefekuchen / poxxeBoe TecTo 150 40-45
Streuselcake / Streuselkuchen / Cnagkun nupor ¢ 150 20-30
KPOLLIKOM

Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkun nupor ¢ dpyktamm 150 40-55
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 150 30-40

Braten und Schmoren von Fleisch
Es wird Folgendes empfohlen:

e Braten bzw. Schmoren von Uber 1 kg

Fleischstiicken im Backofen. Kleinere
Fleischsticke sind auf den Kochzonen
vorzubereiten,

e Dbeim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen auf der niedrigsten Ebene (unter
dem Rost mit Gericht) ein Blech mit etwas
Wasser zu stellen. Wé&hrend der
Zubereitung wird das Wasser nachgefunhlt,

e zum Braten sollen die GefdBe mit den

temperaturbestédndigen  Griffen  benutzt
werden.
Zubereitungsparameter fir das Braten und

Schmoren von Speisen bei der Nutzung der
konventionellen Beheizung sind in der Tabelle 3
und fir die Thermozirkulation in der Tabelle 4
dargestellt.

XKapeHue n TyweHne msica
PekomeHayetcs cnegyiollee:
e XapeHue wn TyweHue B p[yxoBke 6niog
Maccon npesblwatowen 1 kr. MeHbwwne
nopumu cnegyeT NogroToBUTb Ha BapOYHON

NOBEPXHOCTMN,

e B Cliydae JXapeHunda MdACa Ha pelleTke,

PEKOMEHOYETCS1 yCTAHOBKA Ha CaMOM
HW3KOM YPOBHe (nopg pelueTkon ¢ 6nogom)
NPOTUBHSA,  cogepawero  Hebonblioe

KONMYECTBO BO/bl, KOTOPYIO MOMOSHSAIOT BO
BpPEMsI )KapeHbs,

e [N  XapeHusa, cnegyetr  NpUMEHATb
€MKOCTU  (KacTpronm) C  KapOCTOMKUMM
py4Kkamu,

lMpuMepHble napamMeTpbl YCMOBUA XXapeHbs U

TyWweHuna onog Cc ncnonb3oBaHNeEM
KOHBeHUMOHaNbHOro HarpeBa npuBeadeHbl B
Tabnuue 3, a C ncnosib3oBaHMeEM

TepMoLuMpKynsaLuMmM B Tabnuue 4.
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Roast parameters for usage of

conventional heating

Bratparameter bei Nutzung

Konventioneller Beheizung

EN

MapameTpbl XXapeHus ¢
KOHBEHLUOHHbIM HarpesoMm.

Table 3 Tabelle 3 Tabnuua 3
Kind of meat Advices Height Temperature °C | Roasttime min.
Fleischgattung Empfehlungen Hohe Temperatur °C Bratzeit min.
Bug msaca PekomeHgaumm Pab6. ypoeHb | Temnepatypa °C | Bpewms, MuH.

Stewed Beef / Rindfleisch 2-3 225-250 120-150
geschmort / TyweHas
roBsiavHa
Underdone Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 5-6
Roastbeef blutig / Poctoud ¢ | erhitzter Backofen
KPOBbHO pasorpeTasi LyxOBKa
Juicy roastbeef / Roastbeef heated oven 3-4 225-250 6-8
saftig / Poctbud couHbIn erhitzter Backofen

pasorpetas LyxoBKa
Sautéed Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 10-11
Roastbeef angebraten / erhitzter Backofen
Poctbnd nogpymMmsiHEHbIN pasorpeTtasa gyxoBka
Pork / Schweinefleisch / 2-3 150-170 30-120
CBUWHMHA
Veal / Kalbfleisch / Tensituna 2-3 150-170 45-120
Lamb / Lammfleisch / 2-3 150-170 90-120
BapaHuHa
Game / Wildfleisch / Onyb heated oven 2-3 170-190 60-110

erhitzter Backofen

pasorpeTasi LyxXOBKa
Fowl / Gefligel, Hahnchen / 2-3 160-180 45-60
MTuua, ubinnara
Canard / Enten / YTkun heated oven 2-3 200-220 60-90

erhitzter Backofen

pasorpetas AyxoBka
Goose / Ganse / 'ycn 2-3 160-180 150-360
Stewed fowl / Gefllgel 2-3 210-225 45-60

geschmort / TyweHas ntvua
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Roast parameters for usage of

Bratparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl XXapeHus ¢

thermocirculation der HeiBluft TepMoLMPKYNALUEN.
Table 4 Tabelle 4 Ta6bnuua 4
Fleischgattung Portion Temperatur °C Bratzeit min.
Bug msaca Mopuums Temnepartypa °C Bpemsi, MUH.
Fowl / Hdhnchen / Ubinnsata 1 180 50-60

Game / Wildfleisch / Anyb 1-1,5 160 120-140

Veal / Kalbfleisch / TenatuHa 1 160 100-140

Pork / Schweinefleisch / CBMHUHa 1 175 110-120

Beef / Rindfleisch / loBsignHa 1 160 120-150
Goose, canard / Gans, Ente / 'ycb, yTka 1 175 corr. mass
gem. Masse
COOT. Macce

Grill parameters.

Grillparameter.

MapameTpbl XapeHusa Ha

Table 5 Tabelle 5 rpunne. Tabnuua 5
Grill time, min
Kind of meat Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hohe Bpewms, MuH
Bua msaca Pab6. yposeHb | 1.side/ 1. Seite/ | 2. side /2. Seite
1. cTopoHa / 2. CTOpOHa
Pork chop / Schweinskotelett / CBuHas koTneta 4-5 8-10 6-8
Pork cutlet / Schweinschnitzel / CBuHown 3-4 8-10 6-8
LWHULUENb
Cooked beef / Gekochtes Rindfleisch 3-4 10-12 6-8
OTBapHOE roBsXXxbe MsICO
Sausages / Wirstchen 4-5 8-10 6-8
Konbackun
Shashlik / Schaschlik 4-5 7-8 5-6
LWawnbiku
Beef steak / Rindsteak 4-5 6-7 5-6
["0BSXKbE XXapKoe
Veal chop / Kalbskotelett 4-5 8-10 6-8
KoTneTa 13 TensTuHbI
Veal steak / Kalbssteak 4-5 6-7 5-6
YKapkoe 13 TeNATUHbI
Lamb chop / Lammkotelett 4-5 8-10 6-8
KoTneTa 13 6apaHuHbI
Chicken — half / Hahnchen, Hélfte 3-4 25-30 25-30
LIbinneHoK — nonoBuHa
Fish / Fisch / Puiba 4-5 6-7 4-5
Filet / Filet / dune 4-5 4-7 6
Trout / Forellen / ®openb 4-5 4-7 6
Toasts / Toasts / TocTbl 4-5 2-3 2-3
Sandwitch / Toasts, belegte / TocTbi € 3-4 6-8

HaYMHKOWN
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Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200 °C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageousto roast bigger meat
shares.

Baste the meat with gravy while roasting.

It is adviced to place a plate with water on the
lowest level under the the grid with the dish and
refill water while preparing. (Don’'t sparkle the
meat)

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.
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Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von den geschlossenen GefaBen ist
die Temperatur auf 200 °C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fir das Braten
vorbestimmt ist, soll das Fleisch umgewendet
werden.

Es ist gUnstiger, die gréBeren Fleischportionen zu
braten.

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der
BratensoBe begielen.

Es ist empfohlen, ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten H6he (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben und wahrend des Bratens das
aufgedampfte Wasser nachzufillen (nicht das
Fleisch begieBen).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter des
Gebéacks und des Bratens sind aufgrund eigener
Erfahrungen zu korrigieren.

RU
MpumeyaHue! MpuBeaeHHble napameTpbl
KacalTcs XapeHus Ha peweTke. B cnyyae
NPUMEHEHNSA  3aKPbITbIX €MKOCTeW (KacTpronb),

Temnepartypy cnegyeTt yctaHOBUTbL Ha ypoBHe 200
°C.

Mo ncTeyeHnu NOMNOBUHbI BPEMEHN,
npeaHasHa4yeHHOro Ans  3aXapuBaHusi, MSICO
crneayeT nepeBopaynBaTh Ha Apyron G6ok.

Bonee BbirogHbIM  SABRsieTCA  3akapvBaHue
OonbLINX NopUMi MAca.

Bo Bpemsi KapeHns nonueaTb MSICO

BbITONMMBLLUNMCA COYCOM.

PekomeHaoyeTca ycTaHOBKA Ha CaMOM  HU3KOM
ypoBHe (rnoa pelleTtkon ¢ ©Onogom) MpOTMBHS,
cogepxawero Hebonbloe KONMUYeCcTBO BOAb,
KOTOPYHO MOMOSHSOT BO BpeMs >XapeHbs (MSACo
BOOOW HEe NonmeaTb).

MapameTpbl, npuBeaeHHble B 3TOW  [naBe,
KacaloLmMecs BbINEYKN U XXapeHUsi, pEKOMeHOyeTCs
KOPPEeKTUpoBaTb, OCHOBbIBAsiCb Ha COOGCTBEHHOM
onbiTe.
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CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before care
and attendance of the oven, always disconnect the
plug from the power socket or the power cable
from the oven.

Make sure that the appliance is cool before
cleaning. Do not clean the appliance while it is still
hot. Some cleaners produce noxious fumes when
they apply to a hot surface. Wet clothes or sponges
can cause burns from steam.

Replacement the oven light
The oven light 1 must have these precise features:

a) temperature resistance up to 300 °C.
b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.

c) power 25W
d) E 14 connection.

' Attention! First of all disconnect the apparat
from the power supply.
®

e To prevent damage, place a tea cloth in the
oven
Unscrew the glass cover of the light
Unscrew the old light bulb and replace it
with the new one

e Put back the glass cover and remove the
tea cloth

e Connect the appliance to the main
electricity supply

Attention! Do not use steam cleaning
devices to clean this appliance. The steam
could reach electrical components and
cause a short circuit.
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Pflege- und Wartungarbeit des Backofens
immer das Stromnetz abgeschaltet werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor dem
Beginn der Reinigung abgekunhlt ist.

Reinigen Sie das Gerat nicht, solange es noch
hei3 ist. Einige Reinigungsmittel produzieren
giftige Déampfe, wenn sie auf eine heiBe
Oberflache aufgetragen werden. Nasse
Schwamme oder  Tdcher  kdnnen die
Verbrennungen durch den Dampf verursachen.

Austausch der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 1 muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbestéandig bis zu 300 °C.

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

Achtung! Das Gerat zuallererst vom
Stromnetz trennen.

e Zur Vermeidung von Schadensfallen ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten
Lampenabdeckung aus Glas abschrauben
Alte Lampe abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder
und Geschirrtuch entfernen

anmontieren

RU

OBCIYXXUBAHUE U YXO[

BAXHO!!! B kauectBe Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTH
Heobxoaumo nepeq obCnyXMBaHMEM U yXOO4OM 3a
AYXOBKOW OTKMOYaTb €e OT CeTu.

Mepen unctkon ybeguTecb 4YTO YCTPOWCTBO He
apnseTcs ropsuum. [pu HeobxogMmocTu gdante
eMy ocTblTb. [lpy KOHTakTe C  ropsyen
MOBEPXHOCTbID  YMCTAWME  cpeactBa  MOryT
BblAENATb S40BUTbIE BELeCTBa.

3ameHa namnbl ocBeLeHus AYXOBKHU

OcBelleHne  OyXOBKU 1 JOIMKHO  UMETb
crnepylowme napameTpbl:

a) TepmocTonkocTb go 300 °C.

b) OnekrtponutaHue: napameTpbl MNOAKIHOYEHUS

B/T'y ykasaHbl B 3aBOACKON Tabnuyke
c) NoTpebnsemas mMoLwHoOCTb 25 BT
d) Uokonb E 14.

BHumaHue! Mpexge Bcero OTKAOYUTL
OYXOBKY OT CeTW.

o Bo usbexaHne noBpexaeHnn pasnoxure B
AYXOBKE KyXOHHOE MofoTeHue
BbIKpyTUTE CTEKNAHHBLIN NNadoH
BblkpyTuTe crtapyto namnouky u BKpyTUTE
HOBYO

e Bkpytute Ha mecTto nnadgoH n ybepute
nonoTteHue

e Das Gerat erneut an das Stromnetz e [logknioumTe OyXOBKY K 3NeKTpoceTu
anschlieBen.
Achtung! Benutzen Sie niemals einen BHumaHue: Hwukorga He uvcnonb3ynte

Dampfreiniger zum Reinigen des Gerates.
Der Dampt eines Dampfreinigers kann an
die spannungsfihrenden Teile gelangen
und einen Kurzschluss verursachen.

napoovyncTuTernb ana OYNCTKU yCTpOVICTBa,
TaK KaK ero ncnosmnb3oBaHMe MOXeT Bbi3BaTb
KOPOTKOE 3aMblKaHNE.
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easy
to be cleaned high quality enamel. The very
smooth  surface  counteracts against the
appearance of the remaining soiling on the walls of
the oven very fast and can be also simply cleaned.
The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation of
Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the plug from
the power socket or the power cable from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the
oven is to be dried with a dry rag or to be dried with
an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels (if available)

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 1 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes of
grease and oil at cooking temperatures above
200° C. If the oven is not clean after cooking fatty
foods, operate the empty oven for 60 minutes
(max.) at maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.



DE

Backofen

Die inneren Wénde des Backofens sind mit der
hochwertigen und reiniogungsfreundlichen Emaille
bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wé&nden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisdurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Ausnutzung ihres
Backofens.

Der Backofen ist
reinigen.

nach jedem Gebrauch zu

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Reinigung des Backofens immer das
Stromnetz abgeschaltet werden.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspllmittel reinigen. Nach dem
Reinigen soll der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen abgewischt oder bei gedffneter
Tar getrocknet werden.

Zum Reinigen dirfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem far die
Reinigung der emaillierten Wande.

Selbstreinigende katalytische Platten (falls
vorhanden)

Unsere Backdfen mit glatten Wanden bieten die
Méglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren. Diese Platten werden vor den
seitichen Rahmen an den Wanden eingehéangt
und sind mit einem mikroporGsen katalytischen
Speziallack bedeckt, der oxidiert, die OIl- und
Fettspritzer verdampfen lasst und so bei den
Backvorgangen Uber 200°C eliminiert. Soll der
Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger Speisen
nicht sauber sein, ldsst man ihn maximal 60
Minuten lang leer bei Hdéchsttemperatur
eingeschaltet. Die selbstreinigenden Platten
dirfen weder gewaschen, noch mit scheuernden
oder saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten
gereinigt werden.

RU

OyxoBo#u wkadcp

BHyTpeHHue CTEHKU
BbICOKOKA4Y€CTBEHHOM
amMarnblo. OueHb rnagkas NOBEPXHOCTb
NPOTMBOAENCTBYET  MOSIBNEHWIO HA  CTEeHKax
AYXOBKM  OCTaTOYHbIX 3arpsi3HeHWA U OYeHb
ObICTPO M MNpoCTO ouuwaeTcs. AHTUKUCIIOTHOE
CBOMCTBO 3TOM 3Mmanu no3BonsieT AONTOCPOYHO U
KauyeCTBEHHO Mcnonb3oBaTb Bawly ayxoBky.

AYXOBKM NOKpPbIThI
rierkoovuLlaroLLiencs

Ynctute AOYXOBKY Mocne KaXxgoro ncrnosjib3oBaHu4.

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTU
HeobXxoouMO nepen KaXO4oW YUCTKOW [AYXOBKM
OTKII0YaTb ee OT CeTu.

[lyxoBon wKad MONTE MCNOSb3YHa TOSBLKO TENyo
BOAY C HEGONbLUMM KONMYECTBOM XUOKOCTM ANs
MbITbS nocyabl. ocne MblTba BbITPUTE OYXOBOW
WKad Hacyxo unum octaBbTe ABEpPLY OTKPbLITON ANg
NpOCbIXaHns Kamepbl.

He npumeHanTe gna 4YUCTKU KUCMOTO- UMK
LenoyecogepXawmnx  Bewects  (yKCyc, COK
NUMOHa, conb 1 T.4.). HM B Koem cny4yae He
npuMeHanTe Takxe xropocogepxatumne
cpeactBa (otbenueatowme n 1.4.). OcobeHHO
3TO HYXHO WuUMeTb B BMAY MNpU YYUCTKE
9ManuMpoBaHHbIX NOBEPXHOCTEN OYXOBOK.

Camoouuwarowmecs
NyacTUHbI (ECNN NMEETCS)

KaTannTnyeckune

Ha cTeHkax OyXOBKW yCTaHOBMEHbI NnacTuHbl 1 co
cneunanbHOW  3KOSOMMYECKONM  MUKPOMOPUCTOM
CaMOOYULLIAIOLLENCS  KaTanUTUYECKOW  3Marnblo.
OTa amanb npu Temnepatype TUNOBOW paboTbl
ayxoBkn cebiwe 200° C katanuaupyeT Bce
HaxoOslWMecs Ha HeW XMpHble BelwecTBa W,
ncnapsisi, yctpaHsieT ux. EquHcTBeHHble cpeacTBaa,
Heobxoaumble gna  ybopku OyxXOBKM nocne
KaTanuTU4YecKom OYMCTKM — 3TO LLEeTKa U COBOK.
Ecnn >xe nocne nNpuroToBNEHUS O4YEHb KUPHbIX
Onog Ha CTeHKax [OyXOBKM BCE e OcTakTcH
3aMeTHbIMK Ccredbl Macrna u >Xupa, OCTaBbTe
NyCTYH0 OYXOBKY BKMHOYEHHOW NPU MakCUManbHOM
TemnepaType 40 Tex Nnop, Noka oHa MoSIHOCTbIO He
ounctutca. Camoowmyarowmecs Katanutnyeckme
NNacTUHbl HEenb3ss HU MbITb, HUW Tem Oonee
YUCTUTL abpasuBHbLIMKM MaTepuanaMmm U KUCNoTO-
1 Wwenoyecogepxawmmm cpeacteamMu.
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Pyrolytic Cleaning (if available)

The high temperatures used during pyrolytic
cleaning will damage accessories that are not
designed for cleaning in the Pyrolytic programme.
So please remove all accessories from the oven
interior before starting the Pyrolytic cleaning
program.

Telescope (if available)

The system Telescope 1 (one, two or three
levels depending on your model), which your oven
is equiped with, enables you to pull out all griddles
together or seperated from each other and even
while preparing a meal. The system Telescope is
installed on the upper 4 levels.

The given construction Z@aiser differs from similar
ones through the comfortable and practical access
to every griddle and allows you to take out and
check pastry without cooling down the whole oven
or food on the other griddles.

The tracks of every griddle resist a loading up to 15
kg in the completely pulled out state.

The track system is easily to be removem to clean
the oven. The construction is made of stainless
steel, which excludes the possibility of corrosion
formation.

Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be reoved easily. To do
S0, proceed as follows:

Open the door fully.
Lift the two levers 2 shown in fig.

e Close the door as far as the first stop
(caused by the raised levers).

e Lift the door upwards and outwards to
remove it from its mountings 3.

To replace fit the door:

o fit the hinges in their mountings and lower
the two levers.
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Pyrolyse-Reinigung (falls vorhanden)

Durch die hohen Temperaturen bei der Pyrolyse-
Reinigung wird nicht pyrolysetaugliches Zubehér
beschadigt. Nehmen Sie samtliches nicht
pyrolysetaugliches Zubehér aus dem Garraum
heraus, bevor Sie die Pyrolyse-Reinigung starten.

Teleskop (falls vorhanden)

Das System Teleskop 1 (1fach-, 2fach- oder
3fach-Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem
lhr Herd ausgestattet ist, erméglicht Ihnen, alle
Bleche sowohl zusammen als auch getrennt
voneinander und sogar wahrend der Zubereitung
eines Gerichtes herauszuschieben. Das System
Teleskop ist auf der4 oberen Ebenen angebracht
werden kann.

Diese Konstruktion&@iser unterscheidet sich von
den ahnlichen Konstruktionen durch den bequemen
und praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt
lhnen, das Geback auf jedem  Blech
herauszunehmen und zu kontrollieren, ohne den
gesamten Ofen und die Gerichte auf den anderen
Blechen abzukUhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten eine Belastung
bis zu 15 kg im vollstandig herausgeschobenen
Zustand.

Bei der Reinigung des Backofens koénnen die
Schienen leicht entfernt werden. Die Konstruktion ist
in dem rostfreien Stahl ausgefiihrt, was die
Ma&glichkeit von Korrosionsbildung ausschlief3t.

Ausbauen der Ofentir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen, kann die
Backofentir muihelos ausgebaut werden. Daflr
sind folgende Schritte vorzunehmen:
e die TUr ganz 6ffnen;
o die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 2
anheben;
e die Tur wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln schlieen;
e die Tir nach oben und nach auBen
anheben und herausnehmen 3.

Um die TUr wieder einzubauen:

e die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in SchlieBstellung bringen.

RU

MuponuTtnyeckas YncTkKa (ecnm nmeeTcs)

M3-3a BO3OENCTBUSA BbICOKMX Temnepatyp Bce
KOMMOHEHTbI OYXOBKW AOSMKHblI ObITb M3BMEYEHbI
nepe4 Hayanom nNUPOSNIUTUYECKON YMCTKKU, YTOObI
n3bexartb Nx NOBpPEXAEHWUS.

Teneckon (ecnu nveeTcs)

Cuctema Teneckon 1 (oguH, ABa UM TPU YPOBHS
B 3aBuMCMMOCTM OT Bawen mogenu), KOTOpbIM
ocHaweHa Bawa pgyxoBka, nossonser Bawm
BblABUraTb BCE MPOTMBHM Kak COBMECTHO, TaK M Mo
OTAENbHOCTM [fJaxe BO BpPeMs NPUrOTOBMEHUS
omon. Cuctema Teneckon MoOXeT ObITb
yCTaHOBIIEHa Ha 060 13 BEPXHNX 4 YPOBHEN.

[OaHHas KoHCTpyKumMs ZAaiser otnnyaetcs OT
aHarnornyHbIX yao6HLIM 1 NPaKTUYHLIM JOCTYNOM K
noGoMy MPOTUBHIO W MO3BOMSIET [OCTaBaTb U
KOHTPONIMPOBATL BbLINEYKY Ha MOGOM U3 HKX, He
oXnaxaast BCO JyXOBKY W HAXOOSLIMECS Ha ApYrvX
NpoTMBHSX bntoaa.

Hanpaensiowme Kaxgoro nNpPOTUBHA — HaOEeXHO
YOEPXMBAIOT Harpy)XeHHbln BecoMm pJo 15 «kr.
NPOTUBEHb B MNOSTHOCTbLIO BbIABUHYTOM COCTOSIHUM.

I'Ipvl O4YNUCTKE [OYXOBKM CUCTEMa HanpaBnAlLWnX
JIerko CHMMaeTCA. KOHCprKLI,I/IFI BbIMNofiHEHa U3
Hep>|<aBe+ou.|,el7| cTanu, 4yTO NCKno4yaeT
BO3MOXHOCTb NMoABNIEHNA KOPPO3UN.

deMoHTax ABepubl AYXOBKHA

Ona nonyyeHuss nydwero AocTyna K OyXOBOMY
Wwkady, a Takke Ans ero O4YMCTKU, ABepua MOXeT
OblTb OYEeHb Ilerko AeMOoHTMpoBaHa. [ns 3Toro
Heobxoanmo:
e [ONHOCTbLIO OTKPbLITL ABEPLY;
e MPUNOAHATbL [Ba YKa3aHHbIX Ha PUCYHKe
pblyaxka 2;
e TMPUKPbITb ABepuy [0 NepBOro KacaHus
NOOHSATBIX PbIYAXKKOB;
e MpUNOAHSIB ABepLy, NOTAHYTb €€ BBEPX Ha
cebs 3.

YT106bI BHOBL YCTAHOBUTL ABEPLLY:
e BCTaBWUTb LUAPHWUPbLI HA NPeXHee MecTo U

3aLUENIKHYTb pPbl4aXKu.
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is
dutybound to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

e let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty
once in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All instaling and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable
condition and professional use of the unit. If the
customer service is called because of an operating
mistake, the visit is liable to pay costs in the
warranty, too.

Damages, which are caused through not following
this instruction, are not approved.

What to do, if?
Every damage:

Switch off all oven operating functions
disconnect the oven from the power supply,
acquaint the exigence of a reparation
(Service-Center or another organisation,
which has the corresponding rights).

A few simple defects can be abolished by the user,
corresponding to the advices in the present
operating instruction.

Problems and mistakes can happen during the
usage of the unit. Some remote mistakes the user
can abolish on his or her own through following the
advices mentioned in the Table below. Befor
contacting the customer service the following points
are to be checked consecutively:
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tétigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Backofenelementen und Baugruppen,

e Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

e Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angeflhrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgefiihrt werden.

WICHTIG!!!

Der Benutzer ist fir den einwandfreien Zustand des
Gerats und die fachgerechte  Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen
eines Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.
Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden
nicht anerkannt.

Was ist, wenn?
Bei jeder Stérung:

Alle Betriebsfunktionen abschalten,
Stromversorgung abschalten,
Die Notwendigkeit der Reparatur melden

(Service-Center  oder  eine  andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Defekte kann der Benutzer

selbststandig, entsprechend den Empfehlungen der
vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Gerates kbnnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstéandig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angefiihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Uberprifen:
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Mepuopgnyeckmun ocmoTp

Kpome onepau,vlﬂ CBA3aHHbIX C TeKylnM yxXxoaom
3a NNUTOMN, cnenyer:

e [PON3BOONTb nepmnoanyeckmne
NPOBEPKA ncnpaBHOCTU opraHoB
ynpaslieHusa n pa60l-||/|x y3roB

[yxoBoro wkacda,
e OCNEe UCTEYEHNS CPpOKa rapaHTuu, no
KpanHen mepe oavH pas B ABa roaa,

cnepgyet nopyvnTb CepBUCHOMY
LEeHTpY npoBedeHue TEexXHUYeCcKoro
OCMOTpa NMnThI,
e YCTPaHATb 0oBHapy>XeHHble
HencnpaBHOCTMU.
MpumeyaHue! Bce peMoHTBI M onepauuuM Mo
perynmpoBke, OOSMKHbI NpPOuN3BOANTLCS
CEepPBUCHbIM LEHTPOM nnm MOHTEpPOM,
obnagarowum COOTBETCTBYHOLLEN
KBanudukaumen.
BAXHO!!!
Monb3oBatens oTBevaeT 3a 6esynpeyHoe
COCTOSIHNE npmbopa n npasunbHoe
obcnyxuBaHue. Ecnn no npuynHe
HenpaBuNbHOro  OGCNYXMBaHUA  BbI3blBaeTCA

cnyxba CepBucHoro LleHTpa, BbI30OB NnaTHbIN,
Aaxke npu eLle OENCTBYIOLLEN rapaHTUN.
lMonomkuK, KoTopble BbI3BaHbl HecobnaeHNEM
HacToswen VIHCTpyKLMK, HE NPU3HAIOTCS.

Yto penartb, ecnu?
B cnyyae ntobon HemcnpaBHOCTH, crieayerT:

OTKIOYUTb BCE 3NTEMEHTbI AYXOBKMU,
OTKIMKO4YUTb 3NeKTponntTaHue,
3asBMTb O HeobxoaumMocTu PEMOHTa (B

CEPBUCHbI LEeHTP nnu Apyryto
opraHusaumio, obnapgatoLyto
COOTBETCTBYLUMMU NpaBamm).
HekoTopble npocTble HencnpaBHOCTU
nonb3oBaTesb MOXeT CaMOCTOSATENbHO
YCTpaHATb, CornacHo pekomMeHaauusm
HacTOsILLEero pykoBoAcTBa.
B nepuopg  akchnnyatauum  3reKTpUYEcKOro

YCTPONCTBA MHOrga nosABAATCA Npobnembl U
Henonagkn, HeKOTopble U3 KOTOpbIX NoTpebutens
B COCTOSHMM yOanuTb CaMOCTOSTENbHO Mpu
yCcrioBmMm cobnogeHnsa npasun NPUBEOEHHbIX B

Tabnuue Hwke. [o  BbI3oBa paboTHUKa
CEPBUCHOrO obcnyxnsaHus, BHUMATESNbHO
npoyTuTe " BbINOSHUTE cnegyowme
pekomeHgaunmn:
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Error Possible reason Advices
Oven doesn’t Disturbance in power | Check the
work supply protection device of
your home

Interruption of the
stream supply

conduction. If
defective - replace

Set the current time
on the display again
and switch on the
oven

Zeros flash on Interruption of the
the display stream supply

Set the current time
on the display again

The oven light Disturbance in power
doesn’t work supply

Defect of the lamp

Check the
protection device of
your home
conduction. If
defective - replace

Ckeck if the lamp of
the oven light is
faultless. If not —

replace
The controlling | Disturbance in power | Check the
lights don’t supply protection device of
glow your home

Defect of the lamp

conduction. If
defective - replace

Contact the cutomer
service

Clock goes Too low tension in
forward or ater | the net of the house

Check the tension
of the conduction. If
necessary - stabilise

IMPORTANT!!!

If despite of the recommendation the problems could
not be abolished — contact the customer service.
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Stérung Mégliche Hinweise Mpo6nemsbi Bo3MoxHble PeweHus
Ursache NPUYUHbBI
Der Ofen Sérung der Prifen der [lyxoBka He Hapywexue MposepuTb
funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtug pa6oTaer 3neKTpocHabXeHus npegoxpaHutTenu
nicht n der hauslichen oomaluHen
Leitung. Wenn NPOBOAKN.
fehlerhaft - HeuncnpaBHble -
ersetzen 3aMeHuUTb
HOBbIMU
Unterbrechung der Erneut die MepepbiB B nogave 3aHoBO
Stromzufuhr aktuelle Zeit auf TOKa YCTaHOBUTb
dem Display TeKyLlee Bpems
einstellen und Ha aucnnee u
den Herd in BKIMIOYUTb
Betrieb nehmen OYXOBKY
Auf dem Unterbrechung der Erneut die Ha aucnnee MepepbiB B nogave 3aHoBO
Display blinken | Stromzufuhr aktuelle Zeit auf MUraloT Hynu TOKa YCTaHOBUTb
Nullen dem Display TekyLlee Bpems
einstellen
Die Sérung der Prifen der He penictByet | HapyweHue MposepuTb
Ofenbeleutung Elektroversorgung Schutzvorrichtug ocBelleHue aneKkTpocHabxeHus npegoxpaHutTenu
funktioniert n der hauslichen AOYXOBKU JomallHewn
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKW.
fehlerhaft - HeucnpasHble -
ersetzen 3aMeHnTb
HOBbIMM
Defekt der Lampe Prifen, ob die HedekT namnbl MposepuTb
Lampe der ncnpaBHOCTb
Ofenbeleuchtun namnebl
g intakt ist. ocBeLleHns
Wenn fehlerhaft [YXOBKMU.
— ersetzen HeucnpasHyto
3aMeHUTb
Die Sérung der PrGfen der He ropsar HapyweHune MpoBepnTtb
Kontrolllamp- Elektroversorgung Schutzvorrichtug KOHTPOJIbHbIE | 3neKTpocHabXeHus npegoxpaHnTenu
chen leuten n der hauslichen namnbl aomMalluHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKW.
fehlerhaft - HeucnpasHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMM
Defekt der Lampe An den HedekT namnbl O6patutbca B
Kundendienst CepBucHyo
wenden cnyxoy
Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung Yacbl cnewat | Huskoe HanpsikeHue | MNMpoBepuTb
vor oder nach Spannung im Netz im Netz prifen. unu otcTaroT B AOMalLLHen ceTn HanpshxeHve B
des Hauses Falls notwendig - cetn. Mpun
die Spannung HeobxoaMMOCTH
stabilisieren ctabunmanpoBaTb
HanpsXeHve

WICHTIG!!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht
beseitigt werden konnten — wenden Sie sich an den

Kundendienst.

BAXHO!!!

Ecnn HecmoTpst Ha pekomeHAaummn npobnemy He
yAanocb ycTpaHutb — obpatutbest B CepBUCHYIO

cnyxoy.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation zum diesen Gerats auf einem
chlorfrein und gebleichten oder Recycling-Papier
gedruckt.

Bei der Herstellung der Verpackung wurde auf die
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt. Die Verpackung
kann gesammelt oder recycelt werden, da es sich
um ein umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmill beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.

Recycling von Verpackungsmaterialien spart die
Rohstoffe und verringert die Abfallsmenge.

Entsorgung der Altgerate

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
kein normaler Haushaltsabfall ist. Es soll an einem
Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen
und elektronischen Geraten abgegeben werden.

Durch Ihren Beitrag zur korrekten Entsorgung dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit |hrer Mitmenschen. Umwelt und
Gesundheit werden durch die falsche Entsorgung
gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, lhrer
Millabfuhr oder dem Geschaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.
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OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

B kayecTBe BKknaga B OXpaHy OKpY>KaloLen cpeabl,
BCA [AOKYMEHTauus K 39TOMYy YCTPOWCTBY Obina
HaneyataHa Ha OTOEeneHHOW, He coaepXallen
Xnopa WNU Ha NPUrogHOM KO  BTOPWUYHOM
nepepaboTke bymare.

Mpn M3roToBnNEeHMM ynakoBKM Obin caenaH akueHT
Ha cobniogeHne HOpPM MO OXpaHe OKpyXKaroLien

cpeabl. OHa Takke MOXeT OblTb BTOPWUYHO
nepepaboTaHa, MNOCKONbKY  M3roToBrneHa U3
6e3BpeaHbIX ans OKpYy>KatoLLen cpeabl
maTtepuarnos.

Bo3MOXHOCTb nepepaboTku yNakoBOYHOIO
maTtepuana 3HaYUTENLHO CHWXaeT KaK

noTpebneHne NpPMpPoaHO -CblPbEBLIX PECYPCOB, TaK
M obpasoBaHWe MPOMbILNEHHOTO U OGbITOBOrO
Mmycopa.

YTunusauus ynakKoBKHU

YTununsmpynte ynakoBky MO BO3MOXHOCTU Gonee
3KONOrMYHO.

BtopuyHas  nepepabotka  maTepuanos  Ans
YyNakoBKNW  3KOHOMUT  Cblpbe M YMeHbluaeT
KOnM4yecTBO Mycopa.

YTunusauua ctapbix npubopoB

Takon CUMBON Ha MPOAYKTE WMAW €ro YynakoBke
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, NO nNpuxony B
HerogHocTb, HENb3dA paccMaTpmBaThb Kak 0BbIYHbIN
AOMaLUHUN MYyCOp, €ro cregyeTr caatb B MYHKT
cbopa ANEeKTPUYECKNX U INEKTPOHHBIX YCTPOWUCTB,
Ans Nx BTOPUYHON NepepaboTKu.

Bawwum B3HOCOM B NMPaBUSIbHYIO YTURAM3ALMIO 3TOMO
npoaykta Bbl 3alimuiaeTe OKpyxaloLlylo cpeagy u
3gopoBbe  Bawmx  onmxkHux.  HenpasunbHas
yTunu3auus yrpoxaetT OKpyXawwen cpege u
340pOBbLI0.

[anbHenwmne ceegeHns o BTOpUYHOM nepepaboTke
3TOro nNpoaykta Bbl MoxeTe nonyy4ntb B ropoackomn
agMuHUCTpaummn, cnyxbe BbiBO3a Mycopa unv B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aToT NpoayKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fuir die Dauer von 24 Monaten giltig, gerechnet von dem
Tag des Kaufs (es ist jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion, Montage, defektes Material und
Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits,- Materialkosten und bei Bedarf wie auch unter Beriicksichtigung
der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienstelle zu Hause bei dem
Verbraucher oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fir notwendig
betrachtet.

Alle Mangelanspriiche werden von der zustédndigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Gerats wird im Laufe der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht moéglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung tbliche
Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerétes nichts zu tun haben. Bitte nehmen Sie
vorerst Kontakt mit dem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts soll nur von den qualifizieren Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewéahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Geréts wird nur von dem Verkaufer durchgefiihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts Anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

. Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,

Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie AuRRenelemente aus Plastik im Falle, wenn der Fehler durch Verschulden des
Benutzers aufgetretenist, nach der Unterzeichnung des Abnahmeprotokolls vom Verbraucher.

Kratzer, Risse und dhnliche &uRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Solche Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héherist nach Artihrer Nutzung oder welche
als Folge des NormalverschleiRes entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), solche wie: Lampen, Filter 0.8., die von
Hand bewegten Kunststoffteile.

Solche Arten von Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt
sind.

Sowie aus anderen Griinden, die durch Verschulden des Kaufers entstanden und nicht auf den Hersteller zurlickzufliihren
sind —die kénnen ausschlieBlich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméiRen Gebrauch, die fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder
Wartung entstanden sind.
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WARRANTY CONDITIONS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate

design, installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the

product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

. The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the

product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitlement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for a new one.

10.Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

w
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Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

Ifthe glass or the ceramic glass on a productis broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the
incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiontété utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprés la signature du certificat d'acceptation parle consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
pieces en plastique mobiles a la main.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de 'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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YCNTOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTus Ha ucnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun OeicTBUTENbHA Ha nepuon 12 MecsileB co AHS
noKynkn npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NeyaTu NMyHKTa PO3HUYHOM NPOAAXKU 1 MOAMNMCHIO NpodasLa).
dupma-nsrotoButenb obecrneunBaeT 6e3BO3ME3OHbIN PEMOHT B criydae OGHapyXeHusi B rapaHTWUiHbIA nepuos
3aBOACKMX AeheKToB (HECOOTBETCTBYIOLLAs KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AePeKTHbIe MaTepuraribl U UCTIONTHEHME).

. HdaHHas rapaHTua pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha n3aernna Ncrnojib3yrwmnecd B HEKOMMEPYECKUX, JTIMYHBIX, CeMENHbIX NNu

OOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTusi He pacnpoCTpaHsieTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnaTtHo (BKMNoYasi CTOMMOCTb paboT, matepuanoB 1, Npy HeobXoAMMOCTU U C
y4YeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHoAaTeNnbCTBa, NMEPEBO3KM) YMOSTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMaHMEN Ha [OMYy Yy
noTpebuTens nnv B Mactepckom, No YCMOTPEHMNIO CEPBUCHOM KOMMaHUN.

. Jllobble npeTeH3nM MO KayecTBy U3OeNUs paccMaTpuBaloTCsl TOMbKO MOCMe MPOBEepKU KavyecTBa W3Aenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHON KOMMNAHMEN 1 NpU HEOOXOAMMOCTM BblAauum NocrieqHen COOTBETCTBYHOLLENO 3aKNIOYEHUS.

O6meH npnbopa Ha cBOOOAHbIN OT AedhEKTOB B TEYEHNE rAPaHTUMHOIO CPOKa OCYLLECTBISAETCSA TONbKO B TOM Clyyae,
€CITn Ha OCHOBaHWUWM 3aKIK4YeHnA 3KCcnepTa HeBO3MOXHO NPOU3BECTU PEMOHT UK eCnun nocre 3-x pemMoHTOB I'Ipl/l60p
OCTaéTcsa HencnpasHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOro MCMOMb30BaHUSA YCNyr CepBUCHOrO obcnyxmBaHusa dupma nMmeeT npaBo TpebosaTb 3a
npefocTaBrieHHble YCNyrn BO3MELLEHMS pacxonoB (TpaHCNOoPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpewms). [Npexae
YeM Bbl obpallaetechk B LEHTP CepBUCHOrO obCcnyXmnBaHUs Mbl pekomeHayeMm Bam npoBepuTb, cBA3aH nu AedekT ¢
OLLMBKON B 06CNY>XMBAHWUMN U3OENUS UK C ero OYHKLUSAMMN.

Ha rapaHTuiHoe o6cCnyxuMBaHWe NPUHUMAETCS TOBap NPW HanMMuMu 3KCNfyaTauMOHHbIX [OOKYMEHTOB, niom6
NpPoun3BOAMUTENS UMM UCTIONHUTENSA Ha ToBape, eCrv 3T0 NPeayCMOTPEHO 3KCNyaTaluMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUS
NnoBpeXXAeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPAaBHOCTb, NpuW ycrnoBun cobniogeHns TpeboBaHun
3KCMMyaTauMoOHHOrO AOKyMEHTa O MpaBuiax XpaHeHus, BBOAA B 3IKCNyaTauuio M MCMONb30BaHUSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cnyvae Bbixoga TOBapa U3 CTPOsS MO BUHE MOTpeduTens (HeBbIMONHEHWEe NpaBun JKCnnyatauuu),
OTCYTCTBUSA NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTauMOHHbIMU AOKYMEHTaMu Nnomb, rapaHTUAHOIO TarnoHa noTpedutens TepseT
npaBo Ha rapaHTUIHOE 06CnyXUBaHue.

O6bmeH an6opa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ Nnpon3BoOANT TONMbKO OpraHn3auund, npogasLUlaa ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacTosILLEN rapaHTum orpaHn4ymBaeTcAd, eclin MHOoe He onpenernieHo 3akKkOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacCTodALleM JOKYMEHTe obsizaTenbcTBaAMM.

FAPAHTUA HE PACTTIPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha usgenusi, oTkasbl U HEUCMNPaABHOCTM KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMU, HErnpaBUiIbHOM
YCTaHOBKOW, HEGPEXXHBIM 0BpaLLeHeM U MITOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHNEM K HEMPaBUIbHOMY HaMPSKEHUIO MUTAHUS,
NCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHAOBAHHBLIX YMCTSALLIMX M MOKLIUX CPeACcTB, HecobrnogeHnem npunaraemomn UHCTPYKLMUM No
aKCMnyaTauum WUnM ecnu usgenue rnoaBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHBLIM M3MEHEHUAM WM MOAKMoYanoch
HeynoNHOMOYEHHbIMU NIULLAMU, UMW €CINV yaaneH, HepastopUnB UM U3MEHEH CEPUIAHbIN HOMEeP U3Oenus.

Ha nagenus, aKcnnyaTtnpoBaBsLUNECH C HEYCTPaHEHHbBIMU HegoCcTaTKaMn U NPOXOAUBLUNE TEXHUYECKOE O6CJ'Iy)KI/IBaHI/16
B KOMMaHUAX, He ABNAKLWLNXCA HAaWMMKN YNONTHOMOYEHHbIMU CEPBUCHBbIMU KOMNaHUAMMN.

Ha HEUCNPaBHOCTWU, KOTOpble Bbl3BaHbl He3aBUCALLMMU OT MNMpou3BoAuUTENA MNpu4nHaMn, TakKMMKU KakK: nepenagbl
HanpsaXXeHna nutaHnd, AsrneHna npupoabl 1 CTUXUIHble beacTBuS, noxap, AoMaLlHne N gukne XXMBOTHble, HaCeKoMble U
T.M.

Ha cteknsHHble 1 KepamMmmnieckme noBepxHOCTN, a TaKKe BHELIHMNEe 3rnemMeHTbl U3 niactMacc B criy4vae, ecim ﬂ,e(beKT
HaCTynumn no BuHe nosib3oBarterid, nocre noanncaHng n0Tpe6|/|TeneM aKTa npuémMKn-caayu.

Ha LapanuHbl, TPEWNHbI N aHanorn4Hble MexaHn4eCckme BHELLHUE NoBpeXaeHnd, BOSHUKLLME B NpoLecce 3Kcnsyatauuin.

Ha Ttakne noBpexneHunsa netanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BblLLe 0obbl4yHOM NO XapakTtepy Ux aKkcryataunm
Mnn KOTopbie Npon3oLnn B pedyrnbraTte eCTeCTBeHHOro n3Hoca, (BKJ'IPO‘-IaFI pacxogHble MaTepI/IaJ'IbI) TakKnxX Kak: namnmsbl,
(*)VIJ'IprbI NT.N., NnepemMellaemMble Bpy4HHYH njiactMmaccoBble aeTallun.

Ha Takne Buabl pa60T KaK perynmpoBka, 4MUCTKa “ I'IpO‘-IMVI yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIIZ B MHCprKLI,VII/I no
SKCnnyaTauun.

A Takxke no OpyruMm npmynMHam, BO3HUKLIKMM NO BUHE NOKynaTtend n He Bbl3BaHHbIMM 3aBOOAOM-U3rOTOBUTENIEM — MOTYT
YCTPAHATLCA UCKITHOYNUTENTBbHO 3a CYéT noKynarens.

He3aszemneHHoe 06opyaoBaHMue ABNAETCA NOTEHUNAIILHO ONAaCHbIM.
MpousBoguTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOGniaeHneM HOPM YCTaHOBKM WMIIU UCNONb30BaHWEM HeucrnpaBHOro
ob6opynoBaHus
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FAPAHTINHI YMOBH

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € AOiCHOK Ha nepiog 12 micaAuiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepa)keHa
BiOMTKOM NevaTKkun NyHKTY po3apiOHOT TopriBni Ti nignMcom npoaaBLs).

dipma-BMpoOHUK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHUA PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y rapaHTiiHUIA nepiod 3aBOACLKOro AedekTy
(HeBignoBiAHA KOHCTPYKLis, MOHTaX, AedEKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

Lls rapaHTia po3noBCOoKYETbCA MMLIe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYHOTLCS 3 HEKOMEPLIIMHOK, 0COBMCTO, CIMEHO Ta
no6GyTOBOI METOH. Y iHLIOMY BUNAAKY rapaHTis HE PO3MOBCHOIKYETLCS.

[apaHTiHUIA PEMOHT BUKOHYETLCA OE3KOLITOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb pobOT, MaTepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSM [il04Oro 3aKkOHOA4aBCTBA, MEPEBE3EHHS) YNOBHOBAXEHOI CEPBICHOK KOMMaHIE Ha AOMY Y KOpUCTyBaya
abo y malicTepHi, 3a po3cyaoM CepBICHOT KOMMaHi.

Byab-aKi npeTeHsii Woao sKOCTi BMpPOOY po3rnsagatoTbCa nvwe nicns MepeBipkn AKOCTi BUPOOY YNOBHOBaXEHOH
CepBiICHOIO KOMMaHieto Ta 3a HeOBXiAHOCTI BUAAYi OCTaHHbLOLO BiAMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6MmiH BMpOOY Ha BiNbHWI Bif AedEKTIB NPOTSArOM rapaHTIMHOIO Nepioay 3AINCHIETLCA NULLIE Y TOMY BUNAAKY, SKLLO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcrnepTa HEMOXMMBO 3AIMCHUTM peMOHT abo sKWwo nicns 3-X peMOHTIB npunaj 3anuaeTses
HecnpaBHUM.

. Y pasi HeBMnNpaBOoaHOro BUKOPUCTAHHSA MOCMYr CepBiCHOrO o6CnyroByBaHHS hipMa Mae npaBO BMMaratu 3a HafaHi

MoCnyru BiaLKOAYBaHHS BUTPAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTK, BUTpadeHui Ha poboTy vac). Nepuu Hixx Bu 3BepTaeTecs B LIEHTP
cepBiCcHOro 06CnyroByBaHHsA MU pekoMeHayeMo Bam nepeBipuTun, Ym NoB'a3aHmin 4edekT 3 NOMUIIKOK B 06CyroByBaHHi
BMpOoBy abo 3 1oro pyHKL MK,

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHsI MPUAMAETLCA TOBap 3a HAsIBHOCTI  eKcnryaTauiiHUX JOKYMEHTIB, NiiomMb BMpobHMKa
abo BMKOHaBLA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepegbadeHo ekcnnyartauiiHum JOKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXeHb ToBapy, AKi
MO BUKINNKaTW HECTNPABHICTb, 3@ YMOBW AOTPMMaHHSA BUMOT eKCrryaTaLuinHOro AoKyMeHTa LWoAo npasun 36epiraHHs,
BBEAEHHS B eKCrsyaTaLilo Ta BUKOPUCTaHHS TOBapy 3a nNpu3HadveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3riafy 3 BUHU CroXvBada
(HeBUKOHaAHHA npaBun ekcnnyartauii), BiACYTHOCTI nepegbadeHux ekcnnyatauintHUMW LOKyMeHTaMu nnomo,
rapaHTiNHOro TanoHa cnoXyead BTpavae NpaBo Ha rapaHTiiHe 06CnyroByBaHHS.

O6MmiH Npunagy Ha cnpaBHUi 3aicHIoe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHUMI BUPOOBISE TiNbku opraHisauis, WwWo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTielo 0BMeEXYETbCS, SKLLO iHLIE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHMU B LIbOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3MOBCIOAXYETbLCA:

1.

Ha BnpoGwu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKMX BUKMMKAHI TPAHCMOPTHUMMW MOLUKOAXEHHSAMU, HEBIPHUM BCTAHOBIEHHSAM,
Heabanum NOBOMKEHHsIM abo noraHnm AormMAA0M, NiAKIHYEHHSAM 40 HENPaBUbHOI HAMPYTX XUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HE PEKOMEHOOBAHUX 4YMCTAYMX abo MutouMx 3acobiB, HeOOTpMMaHHAM AoAdaHol iHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEBMOBHOBaXXeHUMM ocobamu ByB 34iICHEHNI PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW O MOr0 KOHCTPYKLIT Um
NigKMIOYEHHST HEBMOBHOBAXEHMMM O0cobamu, a Takox SKLWo OyB BuOaneHumn cepiiHuin Homep BUpoOy, abo cepilHui
HOMep BUPOBY He pO36ipnUBMIA YM 3MIHEHWIA.

Ha Brpobu, Lo ekcnnyatyBanucs 3 HeyCyHeHMMU Hegornikamu abo Npoxoaunn TexHiYHe o6CnyroByBaHHS Y KOMMaHisX,
LLIO HE € HaLLMMM YNOBHOBaXXEHMMM CEPBiICHMMMW KOMMAHISIMMN.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNMKaHI MpU4MHaMu, L0 He 3anexaTb Bi BUPOOHMKA, Taki SK: nepenagm Hanpyru XUBIMEHHS,
ABMLLA NPUPOAV Ta CTUXINHI Nnxa, pe3ynbTaT QisnbHOCTi JoOMaLUHiX abo AMKNX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsaHi Ta KepamiyHi NOBepxHi, a TakoX 30BHILUHI eneMeHTM 3 nnactmac B pasi aKWwo AedekT BUHUK 3 BUHU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHA HAM akTy NpUinomy-3aadi.

Ha nogpsanuHu, TpilmMHM Ta aHanorivyHi MexaHivHi 30BHILLHI MOLUKOMXXEHHS, LLIO BUHUKITM B POLeCi ekcnnyarauii.

Ha Taki noLwkogkeHHs aetanem, MMOBIPHICTb SKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaHY 3a XapakTepoM iXHbOi ekcnnyarauii abo siki
BUHVKMM B pe3ynbraTi NPUpOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI Matepianu), Takux sK: namnu, Qinstpu Ta T.0., a Takox
nnacTtMacoBi geTarni, Wo nepeMillytoTbCs BPYYHY.

Ha Taki Bv pobOT sik peryntoBaHHsi, YACTKa Ta iHLUWIA ornsazg 3a BUpoboM, Lo OroBopeHuii B IHCTPYKLUIT 3 ekcrinyaTallii.

A TakoX 3 iHLWMX NPUYMH, WO BUHWUKMW 3 BUHU MOKYNUS, a He BUPOBHMKa — Taki MpUYnHU MatoTb ByTK yCyHEHI nuiie 3a
paxyHOK MOKYMLS.

He3aszemneHe o6nagHaHHsA € NOTEHLiIMHO HeGe3neYHUM.
BupoO6HUMK He Hece BigNOBiAaNbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNACHOCTI, SIKLO

BOHMU CNPUYMHEHIi He4OTPUMAaHHSM HOPM YCTaHOBKM ab0 BMKOPMUCTAHHAM HecnpaBHOro
obnaaHaHHA.







VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O MNMPOOAXE ::
BIAMITKA LWOAO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3OENUE :: BUPIB

Elektroherd « Electric cooker ¢ Cuisiniére électrique I:I Kuhl- Gefriergerét « Fridge/ Freezer « Réfrigérateur/ I:I
OnekTpuyeckas nnuTa * EnekrpuyHa nnuta Congélateur * XonoamnbHuk * XonoaunbHUK

Gasherd » Gas cooker ¢ Cuisiniére a gaz |:| Waschmaschine « Washing machine « Machine a |:|
[a3oBasi nnuTa * [asoBa nnuTa laver « CTupanbHas mawmHa ¢ lNpanbHa MawmHa
Einbaukochfeld ¢ Built-in hob « Table de cuisson ¢ |:| Geschirrspler « Dishwasher ¢ Lave-vaisselle |:|
BcrpavBaemas noBepxHOCTb * BOynoBaHa noBepxHs MocynomoeyHas malumHa ¢ NocyaommnHa malumHa
Einbaubackofen ¢ Built-in oven « Four encastrable [] Abzugshaube « Cooker hood « Hotte []
BcrpamBaembinn oyxoBoi wkad * BbygoBaHa oyxoBka KyXOHHbIN BO3AYXO0UMCTUTEND * KyXOHHWI O4YMLLYyBaY MOBITPSI

Mikrowelle « Microwave ¢ Four micro onde |:| Kaffeemaschine * Coffee machine < Machine a café |:|
MwuikpoBonHoBas neyb * MikpoxBunsoBa niy KodemalumHa « KaBomallmHa

Modell * Model * Modeéle ® MOAEIBD ® MOLEIIb.............c.coviuiiiiiiieiiictieteetet ettt ettt ettt s se st sessesessesessesens
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série » 3aBoackon Ne « 3aBoacbKUM Ne ...,
Verkadufer ¢ Dealer * Marchand * HazBaHMe MarasmHa * HazBa MarasmHy ...................ccocooveoueeiieieciececeeeeeeeeee e
Telefon * Phone ¢ Téléphone * TeNeMOH © TEIEMIOH. ...........c.ccooiiiiiieiiicieeee ettt
Verkaufsdatum « Date of purchase  Date d'achat * [lata npogaxu * [lata NPogaxy .........ccccocveveveveeeeeeereeneenennn.

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHUA OB YCTAHOBKE :: BIDOMOCTI LLlOAO BCTAHOBIIEHHA

Installiert < Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO ® BOTAHOBIIEHO ......coooiiiiiiiiiieieceeeeeeeee et ettt ettt et et e et e et e et e et e et ee et e e eteesaeeeaeeeaaeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu, (dpamunus, nmsi, ot4ectso) * BMACHUK (Npi3BULLE, IM'A, MO-BATBKOBI) .......ccveeivieriereeeeeireeeeete e ete et eee e ere v eae v e

Anschrift, Telefon « Address, phone + Adresse, téléphone
ALpec, TENMEMOH © ALPECA, TEIMEMIOH ........cc.ooiiiiiiiieeieeieete ettt ettt e ettt e et eete et e ete et e eteeeteeteeseeteereeaseeseeaseeseeaseeseeseereeseeneas

Unterschrift des Kaufers <« Purchaser's signature * Signature de I'acheteur
Moanucb BrnagenbLa ® TTIAMUC BITACHUKA ..............c.ocoiuiiiiiiiicieieeeee ettt ettt ettt et et e ettt ss e etsesserseteeteeseereereese s

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) « Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (bamunus, nms, otyectso) * ManMcCTep (MPi3BULLIE, IM'S, TIO-BATBKOBI) .........ceeveeviereereereereeteeeeeeeeeseee et ere e ere e ere e ere s

Installateur ¢ Installer « Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLO BCTAHOBITHOE ..........c.ocviuiivieiviaeetiatetisetteseseesessesessesessesessesassesesesessessesessesessesessesassesessesessessssessssens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature » Signature de l'installateur
MoANUCh MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ..........ooiiiiiiiieiieieceeeeeee ettt ettt ettt et eteete et et e s et e s e s et et e st essensessessene e

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepriift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Geréates.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifi€ en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernant I'apparence générale et l'installation de I'appareil.

WN3penve npogaHo B 3aBOACKOW YNAKOBKE Uy NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, VIHCTPYKUMS No akcnnyaTauumm nonyyexa. C
npasunamy sKkcnnyataumm o3HakomMneH. MNMpeTeH3nii No BHELWHEMY BMAY U KOMMMEKTHOCTM He umeto. MNoateepxaato, 4to
npnobpen MMEHHO TO M3gernve, KOTOPOEe MHE HYXHO M KOTOpOe si MMeN HaMepeHue npuobpecTu, Mcxoas u3
NpeaocTaBsieMoro NpoaaBLIOM acCOPTUMEHTA.

Bupib6 npogaHo B 3aBoAchbkin ynakoBui abo nepesipeHO B MOIN MpUCYTHOCTI, IHCTpyKuis 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamu ekcnnyaTtauii o3HanomneHun. NpeTeHsin No 30BHILLHLOMY BUIMSAY | KOMMMEKTHOCTI He mato. [MiaTBepaxyto, Wo
npvabas came TOM BMPIO, AKUIA MeHi NOTPIOHO i sike 1 MaB Hamip NpuabaTtun, BUXoasym 3 HagaHoro NpoaaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
MoAannuchb NOKYNATENA ® TTIAMMC MOKYTILISI..........ccoouiiiiitiitiiiieieieiett ettt ettt te et teeteeteebeese et e sessessessessesseseeseesseseeseeseesesseesesenns



ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: kaiser@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 (0) 1 596 7946

Fax.: +43 (0) 1 596 7946 15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France
Tel.: +33 (0) 488 788 900
Fax.: +33 (0) 488 785 901
E-Mail: kaiser@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

USP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-Italy
Tel.: +39 (0) 02-836 23612

E-Mail: servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

ELESCO EUROPA GmbH

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511 1659 5257

E-Mail: kaiser-nl@elesco-europa.com
Internet: www.elesco-europa.com
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MpeacraButrenbcTBo ( Zaiser B Poccum no cepBucHomy o6cnyxxusaHuio u pa6ore c
norpeburenamm o

MoutoBbIN agpec: 127238, r. Mockea, AA 46
Ten.: 8-800-500-69-65, 8 (499) 110-79-23
E-Mail: service@kaiser.ru

Internet: http://kaiser.ru

LS

00

MpeacraBHuurBo (Zaiser B YkpaiHi no cepBicHoMy o6cnyrosyBaHHIO Ta po6orTi 3i
cnoXxXusBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00




) (Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Ruckseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verk&ufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustandigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen Uber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréate bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d’'excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le cetrtificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas I'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




Ne. cooTBeTCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aAHe CTpaHuLe 0BMoXKMN HAaCTOSALLEN MHCTPYKLMK).
aHHble rapaHTUliHble 00s93aTenbCTBa He OrpaHNYMBatOT onpeaerieHHble 3akoHOM MpaBa NoTpebuTenein

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66Imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kayecmeal

lMoxanyldcma 03HakoMbmechb C HacmosiuUM e2apaHmulHbiM ceudemenbcmeom U rpocraedume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusbHO 3arofIHeHo U umesio wmamrn MazasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxku eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi u3denus. TujamesibHO rposepbme 8HewHUl ud u3desusi, ece npemeH3uu ro
sHewHeMmy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu moesapa. CoxpaHsltme 2apaHmMulHbIl ManoH U YeK Ha
npodaHHoe u3denue. [lo eonpocam HeEronHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mop208Yio
opeaaHu3ayuro.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCeM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
ob6pawaTtbCA TONILKO B aBTOPU3MpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaa uHcpopmauua oo
YNOJTHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXXUBaHUE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNbHbIM CNIUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a cobol npagso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO Uusiu mexHos/ioeuro U320moesrieHusA.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribcme ro U3MeHeHUr Usu yny4weHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usdenudi.

(Ne Bignosigae Homep anaparta, AWB. Ha 3aHil CTOPiHLi 0OKNaauHKKM L€l IHCTPYKLiT)
Lli rapaHTiiHi 3000B'si3aHHS HE 0OMEXYHOTb BU3HAYEHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsIM nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOT sikocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 YumM eapaHmitiHuM ceidoymeom ma ripocmexme, ujob 80HO 6yro rnpasuribHO 3arnosHeHe ma
Marso wmamn mMa2asuHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmitiHUl mepMiH 8UsHa4aembCsi 3 MOMEHMY
8u20moerieHHs1 8Upoby. PemernbHO nepesipme 308HIWHIl guanisid supoby — yci npemeHsii ujo00 308HIULHBO20 8U2/Is10y
sucriosrnolime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHUl masoH ma Yek Ha rpudbaHud eupib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIEKMY 8Upoby ma (i020 3aMiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

Onsa BCTaHOBJMIEHHA Ta MiAKMIOYEHHS, @ TaKOX MO BCiM iHWMM NMUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHSAM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNIbKM B aBTOPMU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [etanbHa
iHdbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHSi Ta PEMOHT CepBICHUX LEHTPIB AO0AAETbCS
OKPeMUM CMUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHS 3MIiH 00 KOHCcmpykuyii abo mexHosnoeii eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s13aHb U000 3MiHU abo MoKpauwjeHHs upobie, 8U20MOBTIEHUX paHiule.




Verringerung der Umweltauswirkungen

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkungen beim Kochen sowie zur
zerstorungsfreien Demontage

Fir die Ermittlung der Ergebnisse sowie gemaB den Anforderungen an die Kennzeichnung in
Bezug auf den Energieverbrauch und in Bezug auf die Anforderungen an das Okodesign
wurden folgende Berechnungs- und Messmethoden angewandt: Richtlinien des
Europaischen Parlaments und des Rates — Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014.

EN 50564:2011 - Elektrische und elektronische Haushalts- und Blrogerate - Messung niedriger
Leistungsaufnahmen.

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkung (z. B. des Energieverbrauchs) beim
Kochen nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 im Hinblick auf die Festlegung
von Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden
und Dunstabzugshauben.

» Benutzen Sir Backformen und —bleche mit dunklen und matten Oberflachen, weil sie die
Warme besser leiten

« Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Garvorgangs nur, wenn es ndtig ist

* Heizen Sie den Garraum nur vor, wenn es gemaf Rezept nétig ist

+ Wahlen Sie bei Gartemperaturen immer die niedrigste empfohlene Temperatur

» Schalten Sie den Backofen kurz vor dem Ende der Garzeit auf Minimaltemperatur, um die
Restwarme zu nutzen

+ Um die Energieeffizienz zu gewéhrleisten, schalten Sie bei Nichtgebrauch des Backofens alle
Tasten (Temperatur, Innenbeleuchtung und Programm) auf ,0/Aus*

+ Entfernen Sie Verschmutzungen sofort, sonst kann sich der Reinigungsaufwand erhéhen

+ Verwenden Sie zum Reinigen des Backofens biologische Reiniger

Informationen an professionelle Nutzer zur Demontage nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung
(EU) Nr. 66/2014

Informationen zur zerstérungsfreien Demontage zu Wartungszwecken
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken kann nur fir die Backofentir durchgefiihrt werden
(siehe Kapitel ,Ausbauen der Backofentiir‘ S.71).
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken ist nicht vorgesehen.
» Fur die Reparatur und den Austausch von defekten Teilen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.
» Akkumulatoren sind nicht enthalten.

Informationen zur Demontage in Bezug auf Recycling, Rlickgewinnung und Entsorgung am
Ende der Lebensdauer des Gerétes.
» Die Demontage bei Geraten mit Gasanschluss darf nur von einem konzessionierten Gas- und
Wasserinstallateur vorgenommen werden
» Die Demontage bei Geraten mit Elektroanschluss sollte durch einen konzessionierten
Elektroinstallateur vorgenommen werden.

Fur das Recycling und die Riickgewinnung von Ressourcen geben Sie das Gerat an:
+ eine kommunale Sammelstelle der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
+ einen herstellereigenen Entsorgungsbetrieb, der ein Ricknahmesystem anbietet
* einen ortsanséassigen Elektrohandler, der freiwillig Elektrogerate zuricknimmt.

Die Angaben zum Energieeffizienzindex je Garraum, zur Masse des Gerates, zur Anzahl der
Garraume, zur Warmequelle je Garraum und zum Volumen je Garraum entnehmen Sie bitte
dem der Gebrauchsanweisung beigefligten Datenblatt.



Reduction of environmental impact

Information on reducing the environmental impact from cooking and non-destructive
disassembly.

The following calculation and measurement methods were used to determine the results and
in accordance with the requirements for labeling in terms of energy consumption and in terms
of ecodesign requirements: Directives of the European Parliament and of the Council -
Regulation (EU) No. 65/2014 and No. 66/2014.

EN 50564:2011 - Electrical and electronic household and office equipment - Measurement of low
power consumption.

Information on reducing the environmental impact (e.g. energy consumption) from cooking in
accordance with Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No. 66/2014 with a regard to setting
ecodesign requirements for household ovens, hobs and cooker hoods.
e Use baking pans and trays with dark and matte surfaces, because they conduct heat better
Open the oven door during cooking only when necessary
Preheat the cooking chamber only when necessary according to the recipe
Always select the lowest recommended temperature for cooking temperatures
Switch the oven to minimum temperature shortly before the end of the cooking time to use the
residual heat
e To ensure energy efficiency, switch all buttons (temperature, interior light and program) to
"0/Off" when the oven is not in use
e Remove any soiling immediately, otherwise the cleaning effort may increase
e Use biological cleaners to clean the oven

Information for professional users for dismantling according to Annex I, No. 2 of Regulation
(EU) No. 66/2014

Information on non-destructive disassembly for maintenance purposes
o Disassembly for maintenance purposes can only be performed for the oven door (see chapter
"Disassembling the oven door" p.71).
e Disassembly for maintenance purposes is not foreseen.
e For repair and replacement of defective parts, please contact the customer service.
e Accumulators are not included.

Disassembly information related to recycling, recovery and disposal at the end of the life of the
device.
¢ Dismantling of devices with gas connection may only be carried out by a licensed gas and
water installer.
¢ Dismantling of devices with electrical connection should be performed by a licensed electrician.

For recycling and resource recovery, specify the device:
e municipal collection point run by the public waste disposal authorities

e manufacturer's own waste disposal company that offers a take-back system
e local electrical retailer who voluntarily takes back electrical equipment.

For information on the energy efficiency index for each oven compartment, the dimensions of
the appliance, the number of oven compartments, the heat source per oven compartment and
the volume per oven compartment please refer to the data sheet, attached to the user manual.



EG-Konformitatserklarung / EG Declaration of Conformity

Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.
Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin

Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle El. Backéfen
This is to confirm that all electro ovens

Ll
Marke / Brand: t—gﬂfser
Typ/ Type: EH 63...*
= Laufnummer des Modelles / model number
* = Farbe / colour

den Vorschriften der Européischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

e den Vorschriften der Europaischen Richtlinien 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) und CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

the regulations of the European Directives 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) and CE2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

e der Verordnung (EU) Nr. 65/2014 der Kommission vom 1. Oktober 2013 zur
Erganzung der Richtlinie 2010/30/EU des Europaischen Parlaments und des
Rates im Hinblick auf die Energieverbrauchskennzeichnung von
Haushaltsbackdfen und Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 65/2014 of 1. October 2013 supplementing
Directive2010/30/EU of the European Parliament and of the Council with
regard to the energy labelling of domestic ovens and range hoods;

e der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission vom 14. Januar 2014 zur
Durchfuhrung der Richtlinie 2009/125/EG des Europaischen Parlaments und
des Rates im Hinblick auf dieFestlegung von Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden und
Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 66/2014 of 14. January 2014 implementing
Directive 2009/125/EC of the European Parliament and of the Council with
regard to ecodesign requirements for domestic ovens, hobs and range
hoods;

wird durch die vollstéandige Einhaltung folgender harmonisierter Europaischen Normen
nachgewiesen:



is demonstrated by full compliance with the following European standards:

EN 60335-1:2012+A11

EN 60335-2-6:2003+A1+A2+A11+A12+A13

EN 62233:2008

AfPS GS 2014:01

Berlin, 12.11.2021

N. Liskovoj
Abteilungsleiter/ Department Manager




Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboi npaso 6e3 npeasapuTernsHOro
YBEAOMIEHUS] BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble W3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepefHbOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AU3aliH 1 npunaz HeobxiaHi 3MiHW, siKi He HaJalTb HEraTUBHOTO BNIMBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy






OLAN-Haushaltsgerite * Berlin - Germany
www.kaiser-olan.de

CeMi«
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